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Artikelnummer: 1 Stammsortiment Kategorie: Brot

BAUERNBROT

Bio-Roggen-Weizen-Vollkornbrot aus Natursauerteig

Produktbeschreibung

Kraftiges Vollkornbauernbrot aus frisch vermahlenem Roggen und Weizen, hefefrei und mit
Natursauerteig gelockert.

Unser Bauernbrot besteht aus frisch vermahlenem Roggen- und Weizenvollkornmehl aus eigener
Mdihle. Der Natursauerteig sorgt flr ein aromatisches, ausgewogenes Vollkornbrot — vegan und
hefefrei.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser*, ROGGENvollkornmehl,
WEIZENvollkornmehl, Natursauerteig (ROGGENvollkornmehl, Wasser*), Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 754 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 180 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 1000 g
Fett: 1.2 g Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
Fettsauren, Mindestbestellmenge: 1

gesattigte: 0.2 g MHD (Tage): 2

Kohlenhydrate: 36 ¢ Lagerhinweise: Raumtemperatur
Zucker: Vorbestellartikel: nein

05¢g EAN/GTIN:

EiweiB: 6.0 g

Ballaststoffe: 7.0
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

SONNENBLU/\/\ENKERNBROT

Bio-Weizen-Roggen-Vollkornbrot mit Sonnenblumenkernen, gesauertes Mischbrot

Produktbeschreibung
Saftiges Weizen-Roggen-Vollkornbrot mit Sonnenblumenkernen und Natursauerteig.

Kraftiges Weizen-Roggen-Vollkornbrot mit hohem Anteil an Sonnenblumenkernen, gebacken mit
Natursauerteig, saftig in der Krume und aromatisch im Geschmack, ideal als herzhaftes Alltagsbrot.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
Wasser* ROGGENvollkornmehl, WEIZENvollkornmehl, Sonnenblumenkerne, Natursauerteig,
(ROGGENVvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 826 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 197 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 1000 g
Fett: 419 Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,5 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 33 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,5 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 6,7 g EAN/GTIN:

Salz: 0,7 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

SECHSKORNBROT

Bio-Weizen-Roggen-Vollkornbrot mit sechs Getreide-/Koérner-/Kernarten, gesauertes Mischbrot

Produktbeschreibung

Kerniges Weizen-Roggen-Vollkornbrot mit sechs Kérnern, Getreidearten und Kernen, gebacken mit
Natursauerteig.

Kraftiges Weizen-Roggen-Vollkornbrot mit einer ausgewogenen Mischung aus Koérnern, Getreidearten
und Kernen, mit Natursauerteig gebacken, aromatisch und kernig im Biss, vielseitig fiir herzhafte
Belage.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
Wasser* ROGGENvollkornmehl, WEIZENvollkornmehl, Sonnenblumenkerne, Hirse, Leinsaat,
Buchweizen, Natursauerteig, ROGGENvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 795 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 189 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 1000 g
Fett: 3,59 Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,4 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 32 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,5 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,7 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 6,7 g EAN/GTIN:

Salz: 0,73 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 4 Stammsortiment Kategorie: Brot

ROGGENBROT

Bio-Roggenvollkornbrot, gesauertes Brot

Produktbeschreibung
Kraftiges Roggenvollkornbrot mit Natursauerteig.

Reines Roggenvollkornbrot aus frisch vermahlenem Roggenvollkornmehl, mit Natursauerteig
gebacken, saftig in der Krume und kraftig im Geschmack, ein klassisches Brot flr den taglichen
Genuss.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* ROGGENvollkornmehl, Natursauerteig, (ROGGENvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 737 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 176 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 1000 g
Fett: 119 Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,1 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 36 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 5,4 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7,8 g EAN/GTIN:

Salz: 0,9 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

ROGGENSCH ROT

Bio-Roggenvollkorn-Schrotbrot, gesauertes Brot

Produktbeschreibung
Kraftiges Roggenvollkorn-Schrotbrot mit Natursauerteig.

Roggenvollkorn-Schrotbrot aus grob geschrotetem Roggen, mit Natursauerteig gebacken, besonders
saftig und kernig im Biss, ein rustikales Brot mit ausgepragtem Roggenaroma.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* ROGGENSCHROT, ROGGENvollkornmehl, Natursauerteig, (ROGGENvollkornmehl, Wasser*)
Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 704 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 168 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 1000 g
Fett: 0,9 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,1 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 34 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,5 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 519 Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 73 g EAN/GTIN:

Salz:11g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

I<U/\/\/\/\EL LAIB DEMETER

Bio-Roggenvollkornbrot mit Kimmel, gesauertes Brot

Produktbeschreibung

Kraftiges Roggenvollkornbrot mit Kimmel und Natursauerteig.

Roggenvollkornbrot aus frisch vermahlenem Roggenvollkornmehl, mit Natursauerteig gebacken und
mit Kimmel verfeinert, saftig in der Krume und aromatisch im Geschmack. Freigeschoben und
rustikal.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
Wasser* ROGGENVvollkornmehl, Kiimmel, Natursauerteig, (ROGGENvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 747 Zertifizierung: Bio,Demeter
Kilokalorien (kcal): 178 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 1,3 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,0 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 36 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 56 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7,8 g EAN/GTIN:

Salz: 0,88 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

KURBISKERNBROT

Bio-Roggenvollkornbrot mit Kurbiskernen, gesauertes Brot

Produktbeschreibung
Saftiges Roggenvollkornbrot mit Kiirbiskernen und Natursauerteig.

Roggenvollkornbrot aus frisch vermahlenem Roggenvollkornmehl, mit Natursauerteig gebacken und
mit aromatischen Kirbiskernen verfeinert, saftig in der Krume und ausgewogen im Geschmack.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* ROGGENvollkornmehl, Kirbiskerne, Natursauerteig (ROGGENvollkornmehl, Wasser*)
Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 833 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 199 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 4,7 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,8 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 33 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,7 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7,5 g EAN/GTIN:

Salz: 0,79 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 8 Stammsortiment Kategorie: Brot

SCHWARZBROT

Bio-Roggenvollkornbrot, gesauertes Brot

Produktbeschreibung
Kraftiges Roggenvollkornbrot mit Natursauerteig, extra lang gebacken.

Roggenvollkornbrot aus frisch vermahlenem Roggenvollkornmehl, mit Natursauerteig extra lang
gebacken fiir einen noch kraftigeren, karamellig-malzigen Geschmack, saftig in der Krume und mit
langer Frischhaltung.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* ROGGENvollkornmehl, Natursauerteig, (ROGGENvollkornmehl, Wasser*)Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 737 Zertifizierung: Bio,Demeter
Kilokalorien (kcal): 176 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 1000 g
Fett: 119 Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,0 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 36 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 5,4 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7,8 g EAN/GTIN:

Salz: 0,9 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com

GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

DINKEL GANZKORNBROT

Bio-Dinkelvollkornbrot, gesduertes Brot

Produktbeschreibung
Saftiges Dinkelvollkornbrot aus ganzen, gekochten Dinkelkdrnern

Dinkelvollkornbrot aus ganzen, gekochten Dinkelkérnern und frisch vermahlenem Dinkelvollkornmehl,
mit Ferment gebacken, dadurch besonders saftig, lange frisch und kornig im Biss, dabei angenehm
weich in der Krume.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Ferment

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELkorner, DINKELvollkornmehl, Emmerferment (Wasser* EMMERvollkornmehl), Wasser*,
Meersalz*

Allergene
e Gluten aus Dinkel

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1058 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 253 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 1,6 g Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,2 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 47 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,8 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 9,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,4 g EAN/GTIN:

Salz:11g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer:

DINKELKASTEN

Bio-Dinkelvollkornbrot, gesauertes Kastenbrot

Stammsortiment Kategorie: Brot

Produktbeschreibung
Mildes Dinkelvollkorn-Kastenbrot mit feiner Krume.

Dinkelvollkorn-Kastenbrot aus frisch vermahlenem Dinkelvollkornmehl, mit Natursauerteig und
Briihstiick gebacken, besonders saftig, feinporig und ausgewogen im Geschmack, gut geeignet fur
sliBe und herzhafte Belage.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
DINKELvollkornmehl, Wasser*, Briihstiick (aus DINKELvollkornmehl), Natursauerteig,
(ROGGENVvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Allergene
o Gluten aus Dinkel « Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 865 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 206 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 1,0 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,2 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 37 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,0 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 0 g EAN/GTIN:

Salz:11g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

HAFER DINKELBROT

Bio-Dinkelvollkornbrot mit Haferflocken, gesauertes Brot

Produktbeschreibung
Saftiges Dinkelvollkornbrot mit Haferflocken und Natursauerteig.

Dinkelvollkornbrot aus frisch vermahlenem Dinkelvollkornmehl mit Haferflocken und Briihstiick, mit
Natursauerteig gebacken, besonders saftig und ausgewogen im Geschmack, lange frisch bleibend.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
DINKELvollkornmehl, Wasser*, Haferflocken, Briihstiick (aus DINKELvollkornmehl), Natursauerteig,
(ROGGENVvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Allergene
« Gluten aus Dinkel « Gluten aus Roggen « Hafer

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 910 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 217 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 1,8 g Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,3 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 39 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,2 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 0,8 g EAN/GTIN:

Salz: 0,88 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com

GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer:

DINKEL-TOAST

Bio-Dinkelbrot, Kastenbrot

Stammsortiment Kategorie: Brot

Produktbeschreibung

Lockeres Dinkel-Toastbrot mit feiner Krume.

Lockeres Dinkel-Toastbrot aus Dinkelvollkornmehl und Dinkelmehl Type 630, mit Hefe gebacken, mild
im Geschmack und feinporig in der Krume, ideal zum Toasten oder fir Sandwiches.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* DINKELvollkornmehl, DINKELmehl Type 630, DINKEL-Backmittel ((Rohrohrzucker,
GERSTENmalzmehl/Extrakt, LUPINENmehl, Acerola-Extrakt), Meersalz* Margarine (Palmal,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Hefe

Allergene
» Gluten aus Dinkel « Gluten aus Gerste ¢ Lupinen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 926 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 222 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 2,2 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 1,0 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 42 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 1,2 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,0 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 5,5 g EAN/GTIN:

Salz: 1,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

E/\/\/\/\ER DINKELBROT

Bio-Dinkel-Emmer-Vollkornbrot, gesauertes Brot

Produktbeschreibung
Kraftiges Vollkornbrot aus Dinkel und Urkorn Emmer.

Vollkornbrot aus frisch vermahlenem Dinkelvollkornmehl und Urkorn-Emmervollkornmehl, mit
Brihstiick und Ferment gebacken, saftig in der Krume und aromatisch im Geschmack.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Ferment

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELvollkornmehl, Wasser* EMMERvollkornmehl, Briihstilick (aus DINKELvollkornmehl),
Emmerferment (Wasser* EMMERvollkornmehl), Meersalz*

Allergene
e Gluten aus Dinkel

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 944 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 225 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 299 Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,4 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 41 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 119 Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,4 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7,2 g EAN/GTIN:

Salz: 2,7 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

E/\/\/\/\ER -WALNUSSBROT

Bio-Dinkel-Emmer-Vollkornbrot aus Urkorn-Emmer mit Walnissen, gesauertes Brot

Produktbeschreibung

Saftiges Vollkornbrot aus Dinkel und Urkorn Emmer mit Walnissen.

Das Emmer-Walnuss-Brot wird aus Emmervollkornmehl gebacken und mit Walnissen verfeinert. Der
Urweizen Emmer verleiht dem Brot ein kraftiges, leicht nussiges Aroma, die Walnlisse sorgen fiir
Struktur und Biss. Gelockert wird der Teig ausschlieBlich mit Ferment, wodurch eine saftige Krume
und ein ausgewogenes, mildes Geschmacksbild entstehen. Ein charaktervolles Brot fiir herzhafte
Belage oder pur.
Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Ferment

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELvollkornmehl, Wasser* EMMERvollkornmehl, Briihstilick (aus DINKELvollkornmehl),
WALNUSSE,Emmerferment (Wasser* EMMERvollkornmehl), Meersalz*

Allergene
e Gluten aus Dinkel « Walnlisse

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1139 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 272 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 8,3 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,9 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 40 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 1,2 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 9,3 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7,2 g EAN/GTIN:

Salz: 2,6 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer:

EISBRECHER

Bio-Weizenbrot

Stammsortiment Kategorie: Brot

Produktbeschreibung
Mildes Weizenbrot mit lockerer Krume und charakteristischer Kruste

Der Eisbrecher ist ein helles Mischbrot aus Weizen- und Weizenvollkornmehl mit ausgewogenem,
mildem Geschmack. Die Krume ist weich und locker, die Kruste kraftig und aufgerissen. Ein
vielseitiges Brot fir den taglichen Genuss — sowohl sl als auch herzhaft belegbar. Vegan gebacken.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* WEIZENmehl Type 550, WEIZENvollkornmehl, ROGGENvollkornmehl, WEIZEN-Backmittel
(Rohrohrzucker, Guarkernmehl, WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten),
Sonnenblumenkerndl, Meersalz* Hefe

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 794 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 190 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 1000 g
Fett: 119 Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,2 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 38 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,6 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,19 EAN/GTIN:

Salz: 1049

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

DINKEL-BAGUETTE

Bio-Dinkelbrot mit Hefe

Produktbeschreibung
Knuspriges Dinkelbaguette mit lockerer Krume und mildem Dinkelaroma.

Dieses Dinkel-Baguette wird aus Dinkelvollkornmehl und hellem Dinkelmehl gebacken. Die sorgfaltige
Teigfiihrung sorgt fur eine luftige Krume und eine fein ausgebackene Kruste. Mild im Geschmack und
vielseitig einsetzbar — ideal als Beilage, zu Salaten oder fiir den puren Genuss.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* DINKELvollkornmehl, DINKELmehl Type 630, DINKEL-Backmittel (Rohrohrzucker,
GERSTENmalzmehl/Extrakt, LUPINENmehl, Acerola-Extrakt), Meersalz* Margarine (Palmal,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Hefe

Allergene
» Gluten aus Dinkel « Gluten aus Gerste ¢ Lupinen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 926 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 222 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 500 g
Fett: 2,2 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 1,0 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 42 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 1,2 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,0 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 5,5 g EAN/GTIN:

Salz:1,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer:

DINKEL-WOLKE

Bio-Dinkelkastenbrot

Stammsortiment Kategorie: Brot

Produktbeschreibung
Sehr lockeres, mildes Dinkelbrot mit feiner Krume und dezenter Kruste.

Die Dinkel-Wolke ist ein besonders lockeres Brot aus hellem Dinkelmehl. Durch die milde Teigflihrung
entsteht eine feine, gleichmaBige Krume mit zarter Textur und zurlickhaltender Kruste. Der milde

Geschmack macht dieses Brot vielseitig einsetzbar - ideal fir Frihstlck, feine Aufstriche oder siiBe
Belage.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Hefe

Besonderheiten:

e vegan

o laktosefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELmehl Type 630, Wasser* Meersalz* Margarine (Palmdl, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), Hefe

Allergene
e Gluten aus Dinkel

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1038 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 248 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 219 Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,9 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 49 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 1,0 ¢ Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,7 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,0 g EAN/GTIN:

Salz: 1,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 20 Stammsortiment Kategorie: Brot

ESSENER BROT

Bio-Vollkornbrot aus Roggenkdrnern und Dinkelvollkornmehl

Produktbeschreibung

Saftiges Vollkornbrot aus ganzen angekeimten Roggenkdérnern und Dinkelvollkornmehl, hefefrei
gebacken.

Das Essener Brot wird aus ganzen, angekeimten Roggenkdrnern und Dinkelvollkornmehl hergestellt
und ausschlieBlich mit Ferment gelockert. Dadurch ist es sehr bekommlich. Die kompakte, saftige
Krume sorgt flr lange Frischhaltung und einen mild-nussigen Geschmack. Ein vollwertiges, veganes
Vollkornbrot ohne Hefe.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Ferment

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
ROGGENkorner, Wasser* DINKELvollkornmehl, Emmerferment (Wasser* EMMERvollkornmehl),
Meersalz*

Allergene
o Gluten aus Dinkel « Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 863 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 206 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 119 Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,2 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 41 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 6,19 EAN/GTIN:

Salz: 1,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer:

FINDLING

Bio-Roggen-Weizenmischbrot

Stammsortiment Kategorie: Brot

Produktbeschreibung
Kraftiges Mischbrot mit saftiger Krume und rustikaler Kruste.

Der Findling ist ein herzhaftes Roggen-Weizenmischbrot mit ausgewogenem Aroma. Die saftige
Krume und die kraftig ausgebackene Kruste machen dieses Brot zu einem vielseitigen Begleiter fur
herzhafte Belage und Brotzeiten. Vegan gebacken und besonders alltagstauglich.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Hefe « Sauerteig

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

ROGGENmehl Type 1150, WEIZENmehl Type 550, ROGGENschrot, Wasser* Hefe,
GERSTENmalzextrakt, Meersalz* Natursauerteig (ROGGENvollkornmehl, Wasser*)

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen e Gluten aus Gerste

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 948 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 226 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 1000 g
Fett: 119 Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,0 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 46 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 2,0 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,6 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,9 g EAN/GTIN:

Salz: 1,4 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 22 Stammsortiment Kategorie: Brot

CIABATTA

Bio-Weizenbrot mit Olivenol

Produktbeschreibung
Locker gebackenes Weizenbrot mit Olivendl und grober Porung.

Dieses Ciabatta wird aus hellem Weizenmehl und Olivendl hergestellt. Die offene Porung und die
saftige Krume sind typisch fir dieses mediterrane Brot. Ideal als Beilage, zum Grillen oder fur
Antipasti. Vegan gebacken.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Hefe

Besonderheiten:

e vegan

o laktosefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Olivenol, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl,
WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz* Hefe

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1013 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 242 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 500 g
Fett: 6,3 g Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,9 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 39 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,5 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,7 g EAN/GTIN:

Salz: 1,2 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft



=

MUHLEN €& BACKERE|

Artikelnummer: 23 Saisonaler Artikel

CIABATTA OLIVE

Bio-Weizenbrot mit Oliven und Olivenol

Kategorie: Brot

Produktbeschreibung
Mediterranes Weizenbrot mit Oliven und saftiger Krume.

Dieses Ciabatta wird mit Oliven verfeinert und erhalt dadurch ein herzhaft-mediterranes Aroma. Die
lockere Krume und die mild gebackene Kruste machen es zu einem idealen Begleiter fur Antipasti,
Salate oder Grillgerichte. Vegan gebacken.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Hefe

Besonderheiten:

e vegan

o laktosefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser*, Oliven, Olivendl, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl,
WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz* Hefe

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1048 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 250 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 250 g
Fett: 75 g Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 1,1 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 38 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,7 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,4 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,8 g EAN/GTIN:

Salz: 1,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer:

ROSINENSTUTEN

Bio-Weizenfeingeback mit Rosinen

Stammsortiment Kategorie: Brot

Produktbeschreibung
Mildes, leicht sliBes Weizenbrot mit Rosinen.

Der Rosinenstuten ist ein klassisches, mild gesiiBtes Weizenbrot mit saftiger Krume und Rosinen. Ideal
fUr Frihstlick und Kaffeezeit.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:
« vegetarisch

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Rosinen, MILCH, BUTTER, Rohrohrzucker, Hefe, Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1270 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 303 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 6,0 g Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 3,5 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 52 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 14 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,0 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,6 g EAN/GTIN:

Salz: 0,9 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer:

WURZELKASTEN

Bio-Weizenmischbrot mit Roggenvollkornmehl, Moéhren und Kirbiskernen

Stammsortiment Kategorie: Brot

Produktbeschreibung
Saftiges Weizenmischbrot mit Roggenvollkornmehl, Méhren und Kurbiskernen.

Der Wurzelkasten ist ein saftiges Weizenmischbrot mit Roggenvollkornmehl, frischen Méhren und
Kirbiskernen. Die Mohren sorgen fur eine lockere, feuchte Krume, wahrend Kurbiskerne dem Brot
eine kernige Struktur und ein mild-nussiges Aroma verleihen. Durch die Lockerung mit Natursauerteig
ist das Brot hefefrei, vegan und besonders gut bekémmlich.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* WEIZENmehl Type 1050, ROGGENvollkornmehl, Méhren, Kirbiskerne, Natursauerteig,
(ROGGENVvollkornmehl, Wasser*) Meersalz* SESAM

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen « Sesam

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 792 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 189 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 1000 g
Fett: 3,4 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,6 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 33 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 119 Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,5 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 5,1 g EAN/GTIN:

Salz: 1049

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

DINKEL LEINSAATBROT

Bio-Dinkelvollkornbrot mit Leinsaat

Produktbeschreibung

Kerniges Dinkelvollkornbrot mit hohem Ballaststoffgehalt.

Dieses Dinkelvollkornbrot wird mit einem hohen Anteil Leinsaat gebacken. Die Krume ist saftig und
kernig, der Geschmack mild-nussig. Ein ballaststoffreiches Brot fur eine bewusste Ernahrung.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Leinsaat, DINKELvollkornmehl, Wasser* DINKELmehl Type 630, DINKEL-Backmittel (Rohrohrzucker,
GERSTENmalzmehl/Extrakt, LUPINENmehl, Acerola-Extrakt), Hefe, Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Dinkel « Gluten aus Gerste ¢ Lupinen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1085 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 259 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 9,7 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 1,7 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 30 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 119 Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 12 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 15 g EAN/GTIN:

Salz: 1,8 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

EINKORNDOSE

Bio-Vollkornbrot aus Einkorn, Dinkel und Emmer

Produktbeschreibung

Saftiges Vollkornbrot aus Urgetreiden, hefefrei gebacken.

Die Einkorndose ist ein vollwertiges Brot aus den Urgetreiden Einkorn, Dinkel und Emmer. Durch die
Lockerung mit Ferment entsteht eine saftige Krume und ein mild-nussiges Aroma. Hefefrei, vegan und
besonders bekdmmlich.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Ferment

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
EINKORN, DINKELvollkornmehl, Wasser* EMMERvollkornmehl, Briihstiick (aus DINKELvollkornmehl),
Emmerferment (Wasser* EMMERvollkornmehl), Meersalz*

Allergene
e Gluten aus Dinkel

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1102 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 263 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 500 g
Fett: 3,2 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,4 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 48 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 1,8 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB:10 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 79 g EAN/GTIN:

Salz: 1,8 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

KORN POLLER SONNENBLUME

Bio-Roggenvollkornbrot mit Sonnenblumenkernen

Produktbeschreibung

Saftiges Roggenvollkornbrot mit Sonnenblumenkernen, hefefrei.

Der Kornpoller Sonnenblume ist ein kompaktes Roggenvollkornbrot mit Sonnenblumenkernen. Durch
die Lockerung mit Natursauerteig bleibt das Brot lange frisch und entwickelt ein mild-saures Aroma.
Vegan und hefefrei.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* ROGGENschrot, ROGGENvollkornmehl, Sonnenblumenkerne, Birnen-Apfel-Kraut, (Birnen*,
Apfel* Zitronensaft* Geliermittel: Pektin), Natursauerteig (ROGGENvollkornmehl, Wasser*), Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 765 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 183 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 500 g
Fett: 3,0 g Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,3 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 32 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,8 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 5,7 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 719 EAN/GTIN:

Salz: 1049

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

FRANZOSISCH ES BAGUETTE

Bio-Weizenbrot

Produktbeschreibung
Klassisches Weizenbaguette mit knuspriger Kruste und lockerer Krume.

Das Franzdsische Baguette ist ein helles Weizenbrot mit feiner, lockerer Krume und diinner,
knuspriger Kruste. Durch die schlichte Rezeptur steht der reine Geschmack des Weizens im
Vordergrund. Ideal als Beilage, fir Sandwiches oder zum Dippen.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Hefe

Besonderheiten:

e vegan

o laktosefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Meersalz* Hefe

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 945 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 226 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 500 g
Fett: 1,2 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,2 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 46 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,8 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 76 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,7 g EAN/GTIN:

Salz: 1,4 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 34 Stammsortiment Kategorie: Brot

VENEZIANER

Bio-Dinkelbrot aus Dinkelmehl und Dinkelvollkornmehl

Produktbeschreibung
Mildes, hefefreies Dinkelbrot mit ausgewogenem Aroma.

Der Venezianer ist ein mildes Dinkelbrot aus hellem Dinkelmehl und Dinkelvollkornmehl. Gelockert
wird der Teig ausschlieBlich mit Ferment aus Emmervollkornmehl und Rosinenwasser. Dadurch
entsteht eine saftige Krume mit feiner Struktur und ein angenehm mildes, leicht aromatisches
Geschmacksbild. Das Brot ist hefefrei, vegan und vielseitig einsetzbar.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Ferment

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELmehl Type 630, DINKELvollkornmehl, Wasser* Emmerferment (Wasser, EMMERvollkornmehl*)
Meersalz* Acerola

Allergene
e Gluten aus Dinkel

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 893 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 213 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 500 g
Fett: 1,0 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,2 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 43 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,7 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 79 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,3 g EAN/GTIN:

Salz: 1,2 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer:

FLADENBROT

Bio-Weizenbrot mit Schwarzkiimmel

Stammsortiment Kategorie: Brot

Produktbeschreibung
Flaches, rundes Weizenbrot mit weicher Krume und milder Aromatik.

Das Fladenbrot ist ein mildes Weizenbrot mit weicher, elastischer Krume. Durch Olivendl erhalt es eine
saftige Struktur und ein rundes Aroma. Schwarzkiimmel verleiht dem Brot eine dezente Wiirze. Es
eignet sich ideal als Beilage, zum Fullen oder zum Dippen und ist vielseitig in der Kliche einsetzbar.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Hefe

Besonderheiten:

e vegan

o laktosefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Olivendl, Wasser* Hefe, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl,
WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz* Backmargarine (Palmal,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Schwarzkiimmel

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1661 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 397 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 500 g
Fett: 26 g Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 4,0 g Mindestbestellmenge: 1
Kohlenhydrate: 35 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,5 g Lagerhinweise:

EiweiB: 6,2 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,9 g EAN/GTIN:

Salz: 0,9 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

BUCH\/\/EIZENKRUSTE

Bio-Roggen-Weizenmischbrot mit Buchweizen

Produktbeschreibung

Kraftiges Roggen-Weizenmischbrot mit Buchweizen und aromatischer Kruste.

Die Buchweizenkruste ist ein herzhaftes Roggen-Weizenmischbrot, das mit Buchweizen verfeinert
wird. Natursauerteig sorgt flr ein ausgewogenes, mild-sauerliches Aroma und eine saftige Krume. Die
kraftig ausgebackene Kruste verleiht dem Brot seinen charakteristischen Geschmack. Vegan
gebacken und vielseitig einsetzbar.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Hefe « Sauerteig

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

ROGGENmehl Type 1150, WEIZENmehl Type 550, ROGGENschrot, Wasser*, Buchweizen, Hefe,
GERSTENmalzextrakt, Meersalz* Natursauerteig (ROGGENvollkornmehl, Wasser*)

Allergene
» Gluten aus Roggen « Gluten aus Gerste

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 977 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 233 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 750 g
Fett: 119 Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,2 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 47 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 2,19 Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,4 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,7 g EAN/GTIN:

Salz:11g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot

FOCACCIA ROSMARIN

Bio-Weizenbrot mit Rosmarin und Olivenol

Produktbeschreibung
Flaches Weizenbrot mit Olivendl und Rosmarin, saftig gebacken.

Die Focaccia Rosmarin ist ein flaches Weizenbrot mit locker-saftiger Krume. Hochwertiges Olivendl
sorgt fur eine zarte Textur, Rosmarin verleiht dem Brot ein feinwiirziges, mediterranes Aroma. Ideal als
Beilage, zum Teilen oder als Grundlage fiir Antipasti.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Hefe

Besonderheiten:

e vegan

o laktosefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Olivenol, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl,
WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz* Rosmarin, Hefe

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1155 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 276 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 250 g
Fett: 72 g Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 1,5 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 46 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 1,8 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,5 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,5 g EAN/GTIN:

Salz: 1,4 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Schnittbrot

BAUERN SCHNITTBROT

Bio-Roggen-Weizen-Vollkornbrot, geschnitten

Produktbeschreibung
Kraftiges, hefefreies Vollkorn-Schnittbrot aus Roggen und Weizen.

Kraftiges Vollkornbrot aus Roggen- und Weizenvollkornmehl, gelockert mit Natursauerteig. Nach dem
Backen geschnitten, abgepackt und durch Warmebehandlung haltbar gemacht. Hefefrei und vegan.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* ROGGENvollkornmehl, WEIZENvollkornmehl, Natursauerteig, (ROGGENvollkornmehl,
Wasser*) Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 893 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 213 Abgabeform/Gewicht:  Packung /500 g
Fett:1,0 g Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 0,2 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 43 g MHD (Tage): 4

davon Zucker: 0,7 ¢ Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 79 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,3 g EAN/GTIN:

Salz: 1,2 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Schnittbrot

SONNENBLU/\/\EN SCHNITTBROT

Bio-Roggen-Weizen-Vollkornbrot mit Sonnenblumenkernen, geschnitten

Produktbeschreibung
Vollkorn-Schnittbrot aus Roggen und Weizen mit Sonnenblumenkernen.

Saftiges Vollkornbrot aus Roggen- und Weizenvollkornmehl mit Sonnenblumenkernen, gelockert mit
Natursauerteig. Nach dem Backen geschnitten, abgepackt und durch Warmebehandlung haltbar
gemacht. Hefefrei und vegan.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* ROGGENvollkornmehl, WEIZENvollkornmehl, Sonnenblumenkerne, Natursauerteig,
(ROGGENVvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 826 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 197 Abgabeform/Gewicht:  Packung /500 g
Fett: 419 Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 0,5 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 33 g MHD (Tage): 4

davon Zucker: 0,5 ¢ Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 6,7 g EAN/GTIN:

Salz: 0,7 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Schnittbrot

SECHSKORN SCHNITTBROT

Bio-Roggen-Weizen-Vollkornbrot mit Saaten und Pseudogetreide, geschnitten

Produktbeschreibung
Vollkorn-Schnittbrot aus sechs Getreide- und Saatenkomponenten.

Vollkornbrot aus Roggen- und Weizenvollkornmehl mit Sonnenblumenkernen, Hirse, Leinsaat und
Buchweizen. Gelockert mit Natursauerteig. Nach dem Backen geschnitten, abgepackt und
warmebehandelt. Hefefrei und vegan.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
Wasser* ROGGENvollkornmehl, WEIZENvollkornmehl, Sonnenblumenkerne, Hirse, Leinsaat,
Buchweizen, Natursauerteig, (ROGGENvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 795 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 189 Abgabeform/Gewicht:  Packung /500 g
Fett: 3,59 Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 0,4 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 32 g MHD (Tage): 4

davon Zucker: 0,5 ¢ Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,7 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 6,7 g EAN/GTIN:

Salz: 0,7 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Schnittbrot

ROGGENSCH ROT-SCHNITTBROT

Bio-Roggenvollkornbrot aus Roggenschrot

Produktbeschreibung
Kompaktes Roggenvollkorn-Schnittbrot aus Schrot.

Kraftiges Vollkornbrot aus Roggenschrot und Roggenvollkornmehl, gelockert mit Natursauerteig. Nach
dem Backen geschnitten, abgepackt und warmebehandelt. Hefefrei, vegan und weizenfrei.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* ROGGENschrot, ROGGENvollkornmehl, Natursauerteig, (ROGGENvollkornmehl, Wasser*)
Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 704 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 168 Abgabeform/Gewicht:  Packung /500 g
Fett: 0,9 g Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 0,1 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 34 g MHD (Tage): 4

davon Zucker: 0,5 ¢ Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 519 Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 73 g EAN/GTIN:

Salz:11g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Schnittbrot

KORN POLLER SONNENBLUME, GESCHNITTEN

Bio-Roggenvollkornbrot mit Sonnenblumenkernen, geschnitten

Produktbeschreibung
Saftiges Roggenvollkorn-Schnittbrot mit milder StBe.

Vollkornbrot aus Roggenschrot und Roggenvollkornmehl mit Sonnenblumenkernen und Birnen-
Apfelkraut. Gelockert mit Natursauerteig. Nach dem Backen geschnitten, abgepackt und
warmebehandelt. Hefefrei, vegan und weizenfrei.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* ROGGENschrot, ROGGENvollkornmehl, Sonnenblumenkerne, Birnen-Apfelkraut, (Birnen*,
Apfel* Zitronensaft* Geliermittel: Pektin), Natursauerteig (ROGGENvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 765 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 183 Abgabeform/Gewicht:  Packung /500 g
Fett: 3,0 g Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 0,3 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 32 g MHD (Tage): 4

davon Zucker: 0,8 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 5,7 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 719 EAN/GTIN:

Salz: 1049

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Schnittbrot

SINGLE TUTE GESCHNITTEN

Gemischte Bio-Vollkornbrote, geschnitten

Produktbeschreibung
Gemischte Auswahl aus drei verschiedenen Vollkorn-Schnittbroten.

Die Single-Tute enthalt eine gemischte Auswahl aus Sechskornbrot, Roggenschrotbrot und Hafer-
Dinkelbrot. Alle Brote sind Vollkornbrote, gelockert mit Sauerteig bzw. Ferment. Nach dem Backen
geschnitten, abgepackt und warmebehandelt. Hefefrei und vegan.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung: i
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
Sechskornbrot: Wasser* ROGGENvollkornmehl, WEIZENvollkornmehl, Sonnenblumenkerne, Hirse,

Leinsaat, Buchweizen, Natursauerteig, (ROGGENvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*
Roggenschrotbrot: Wasser*, ROGGENschrot, ROGGENvollkornmehl, Natursauerteig,
(ROGGENVvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Hafer-Dinkelbrot: DINKELvollkornmehl, Wasser* Haferflocken, Brihstiick (aus DINKELvollkornmehl),
Natursauerteig, (ROGGENvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Allergene
« Gluten aus Dinkel « Gluten aus Roggen « Hafer

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Néhrwerte pro 100g:

(Durchschnitt bei gleicher Zertifizierung: Bio

Verteilung der enthaltenen Abgabeform/Gewicht: ~ Packung /350 g
Brotsorten): Andere GréBen maglich: nein

Kilojoule (kJ): 808 Mindestbestellmenge: 1

Kilokalorien (kcal): 193 MHD (Tage): 4

Fett: 259 Lagerhinweise: Raumtemperatur
davon gesattigte Fettsauren: 0,3 g Vorbestellartikel: nein
Kohlenhydrate: 35,3 g EAN/GTIN:

davon Zucker: 0,3 g

EiweiB: 6,7 g

Ballaststoffe: 7,2 g Tel: +49 (0) 385 Mg?'??%icgefniffgmgﬁiﬁEifiiifeli;:ngéﬁvicmﬂ?enbaeckerei,com

S I . 1 4 GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
a z g Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Schnittbrot

DINKEL -MIX, GESCHNITTEN

Gemischte Bio-Vollkornbrote aus Dinkel und Urgetreide, geschnitten

Produktbeschreibung

Gemischte Auswahl aus drei verschiedenen Dinkel- und Urgetreide-Vollkornbroten.

Der Dinkel-Mix enthalt eine Auswahl aus Hafer-Dinkelbrot, Emmer-Dinkelbrot und Dinkel-
Ganzkornbrot. Alle Brote werden aus Vollkorngetreide hergestellt und mit Sauerteig bzw. Ferment
gelockert. Nach dem Backen werden sie geschnitten, abgepackt und durch Warmebehandlung
haltbar gemacht. Hefefrei und vegan.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung: )
» Sauerteig « Ferment

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Hafer-Dinkelbrot:

DINKELvollkornmehl, Wasser*, Haferflocken, Briihstiick (aus DINKELvollkornmehl), Natursauerteig,
(ROGGENVvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Emmer-Dinkelbrot:

DINKELvollkornmehl, Wasser* EMMERvollkornmehl, Briihstilick (aus DINKELvollkornmehl),
Emmerferment (Wasser* EMMERvollkornmehl), Meersalz*

Dinkel-Ganzkorn:

DINKELkorner, DINKELvollkornmehl, Emmerferment (Wasser* EMMERvollkornmehl), Wasser*

KfigFgéne

« Gluten aus Dinkel « Gluten aus Roggen « Hafer

Nahrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:
(Durchschnitt bei gleicher Zertifizierung: Bio
Verteilung der enthaltenen Abgabeform/Gewicht: ~ Packung /375 g
Brotsorten): Andere GréBen maglich: nein
Mindestbestellmenge: 1
MHD (Tage): 4
Lagerhinweise: Raumtemperatur
Vorbestellartikel: nein
EAN/GTIN:

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Schnittbrot

SCH\/\/ARZBROT SCHNITTBROT

Bio-Roggenvollkornbrot, geschnitten

Produktbeschreibung
Kraftiges Roggenvollkorn-Schnittbrot, hefefrei und weizenfrei.

Das Schwarzbrot Demeter ist ein kompaktes Roggenvollkornbrot mit kraftigem Aroma. Es wird
ausschlieBlich aus Roggenvollkornmehl hergestellt und mit Natursauerteig gelockert. Nach dem
Backen wird das Brot geschnitten, abgepackt und durch Warmebehandlung haltbar gemacht.
Hefefrei, vegan und weizenfrei.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

ROGGENvollkornmehl, Wasser* Natursauerteig, (ROGGENvollkornmehl, Wasser*) Meersalz*

Allergene
» Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 976 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 233 Abgabeform/Gewicht:  Packung /500 g
Fett: 26 g Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 0,4 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 42,7 g MHD (Tage): 4

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 6,0 g EAN/GTIN:

Salz: 2,09

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft



=

MUHLEN €& BACKERE|

Artikelnummer:

DINKELSEMMEL

Bio-Dinkelvollkornbrotchen

Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

Produktbeschreibung
Saftiges Bio-Dinkelbrétchen mit mild-nussigem Geschmack.

Das Bio-Dinkelvollkornbrétchen Gberzeugt durch seine saftige Krume und den mild-nussigen
Geschmack des Dinkels — ideal fiir stiBe und herzhafte Belage.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELvollkornmehl, Wasser* DINKELmehl Type 630, Meersalz* DINKEL-Backmittel (Rohrohrzucker,
GERSTENmalzmehl/Extrakt, LUPINENmehl, Acerola-Extrakt), Hefe, Margarine (Palmal,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat)

Allergene
» Gluten aus Dinkel « Gluten aus Gerste ¢ Lupinen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 989 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 236 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 26 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 1,1 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 45 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 1,5 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7.9 g EAN/GTIN:

Salz: 2,7 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

\/OLLKORNBROTCHEN BEMEHLT

Bio-Vollkornbrotchen bemehlt

Produktbeschreibung

Rustikales Bio-Vollkornbrétchen mit bemehlter Oberflache

Das Bio-Vollkornbrétchen aus Weizen und Roggen ist auBen bemehlt, innen locker und aromatisch -
perfekt fiir ein herzhaftes Friihstick.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENvollkornmehl, Wasser*, WEIZENmehl Type 550, Hefe, Sonnenblumendl, Meersalz*,
ROGGENvollkornmehl.

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 831 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 199 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 309 Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 0,4 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 36 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0,8 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 7,4 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 6,19 EAN/GTIN:

Salz:11g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

/\/\OHN -VOLLKORNBROTCHEN

Bio-Mohn-Vollkornbrotchen

Produktbeschreibung

Knuspriges Bio-Vollkornbrétchen mit aromatischem Mohn.

Das Bio-Mohn-Vollkornbrétchen kombiniert eine lockere Krume mit einer knusprigen Mohnauflage
und einem herzhaft-aromatischen Geschmack.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENvollkornmehl, Wasser*, WEIZENmehl Type 550, Mohn, Hefe, Sonnenblumendl, Meersalz*.

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 887 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 212 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 49 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 0,6 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 34 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0,0 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 7,4 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 5,9 g EAN/GTIN:

Salz:11g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

SESA/\/\ \/OLLKORNBROTCHEN

Bio-Vollkornbrotchen mit Sesam

Produktbeschreibung

Aromatisches Bio-Vollkornbrétchen mit nussigem Sesam.

Das Bio-Sesam-Vollkornbrétchen lGiberzeugt durch seine lockere Krume und den fein-nussigen
Geschmack des Sesams.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENvollkornmehl, Wasser*, WEIZENmehl Type 550, SESAM, Hefe, Sonnenblumendl, Meersalz*,

Allergene
e Gluten aus Weizen « Sesam

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 850 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 204 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 36 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 0,5 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 36 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0,0 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 5,3 g EAN/GTIN:

Salz: 1,2 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

BACKERB ROTCHEN

Bio-Weizenbrotchen

Produktbeschreibung

Klassisches Bio-Weizenbrotchen mit lockerer Krume.

Das Bio-Backerbrotchen ist auBen goldbraun, innen locker und mild im Geschmack - ein klassischer
Allrounder fur jede Gelegenheit.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Hefe

Besonderheiten:

e vegan

o laktosefrei

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Hefe, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl,
WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz* Margarine (Palmal,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat)

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1141 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 273 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 219 Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 0,6 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 53 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0 ¢ Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 119 Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,1 g EAN/GTIN:

Salz:15¢g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 30

DOPPELSEMMEL

Bio-Weizensemmel

Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

Produktbeschreibung
Klassische Bio-Doppelsemmel mit lockerer Krume

Die Bio-Doppelsemmel ist auBen knusprig und innen locker — ein klassisches Brotchen fir siiBe und
herzhafte Belage.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* WEIZENvollkornmehl, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker,
Guarkernmehl, WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz* Sonnenblumendl,
Hefe.

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Néahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 938 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 224 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 2,3 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 0,3 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 43 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0,5 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,3 g EAN/GTIN:

Salz: 1,2 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer:

KASEBROTCHEN

Bio-Weizenbrotchen mit Kase

Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

Produktbeschreibung
Herzhaftes Bio-Weizenbrotchen mit goldgelbem Kase.

Das Bio-Kasebrotchen Gberzeugt durch seine lockere Krume und die herzhafte Kaseauflage — ideal fiir
den herzhaften Genuss.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
o Hefe

Besonderheiten:

» vegetarisch

+ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* WEIZENvollkornmehl, GOUDA, (MILCH, Salz, Kulturen, Lab,
Trennmittel: Kartoffelstarke) WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl, WEIZENmalzmehl,
Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz* Sonnenblumendl, Hefe.

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 949 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 227 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 2,8 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 0,6 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 42 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0,5 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 73 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,3 g EAN/GTIN:

Salz: 1,2 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

ROSINENBROTCHEN

Bio-Weizenbrotchen mit Rosinen

Produktbeschreibung
Saftiges Bio-Rosinenbrdtchen mit feiner SuBe.

Das Bio-Rosinenbrdtchen ist locker, leicht stiBlich und mit saftigen Rosinen verfeinert — ideal zum
Frihstiick oder als Snack.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:
« vegetarisch

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, MILCH, BUTTER, Rohrohrzucker, Hefe, Sultaninen, Meersalz*.

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1254 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 299 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 9,7 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 5,8 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 46 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 10 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,7 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,3 g EAN/GTIN:

Salz: 0,65 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

DINKELBROTCH EN

Bio-Dinkelvollkornbrétchen mit Sauerteig

Produktbeschreibung
Kraftiges Bio-Dinkelvollkornbrétchen mit Sauerteig.

Das Bio-Dinkelbrotchen wird mit Natursauerteig gebacken, ist hefefrei und liberzeugt durch sein
kraftiges, vollkorniges Aroma.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELvollkornmehl, Wasser*, Brihstiick (aus DINKELvollkornmehl), Natursauerteig
(ROGGENVvollkornmehl, Wasser*), Meersalz*.

Allergene
o Gluten aus Dinkel « Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 856 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 204 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 26 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 0,4 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 38 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0 ¢ Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 7,6 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7,2 g EAN/GTIN:

Salz: 2,7 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

DINKEL LEINSAATBROTCHEN

Bio-Dinkelbrotchen mit Leinsaat

Produktbeschreibung

Saftiges Bio-Dinkelbrétchen mit wertvoller Leinsaat

Das Bio-Dinkel-Leinsaatbrétchen lGiberzeugt durch seine saftige Krume, den hohen Ballaststoffgehalt
und das nussige Aroma der Leinsaa

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* DINKELvollkornmehl, Leinsaat, DINKELmehl Type 630, Meersalz* DINKEL-Backmittel
(Rohrohrzucker, GERSTENmalzmehl/Extrakt, LUPINENmehl, Acerola-Extrakt), Hefe, Margarine (Palmal,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat)

Allergene
» Gluten aus Dinkel « Gluten aus Gerste ¢ Lupinen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 846 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 202 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 4,6 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 1,0 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 31g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 119 Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,6 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 8,9 g EAN/GTIN:

Salz: 219

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

ROGGENBROTCH EN

Bio-Roggenvollkornbrétchen mit Sauerteig

Produktbeschreibung
Kraftiges Bio-Roggenvollkornbrdtchen mit Sauerteig.

Dieses Bio-Roggenvollkornbrétchen wird mit Natursauerteig gebacken, ist hefefrei und tUberzeugt
durch sein herzhaftes, volimundiges Aroma.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Sauerteig

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

ROGGENvollkornmehl, Wasser* Natursauerteig (ROGGENvollkornmehl, Wasser*), Meersalz*.

Allergene
» Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 737 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 176 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 119 Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 0,0 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 36 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 5,4 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7,8 g EAN/GTIN:

Salz: 0,9 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

KU RBISKERNBROTCHEN

Bio-Weizenbrotchen mit Kirbiskernen

Produktbeschreibung
Herzhaftes Bio-Weizenbrotchen mit knackigen Kirbiskernen.

Das Bio-Kurbiskernbrotchen liberzeugt durch eine lockere Krume und eine aromatische
Kirbiskernauflage fiir herzhaften Genuss.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* WEIZENvollkornmehl, Kiirbiskerne, WEIZEN-Backmittel
(Rohrohrzucker, Guarkernmehl, WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz*
Sonnenblumendl, Hefe.

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1055 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 252 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 59 ¢ Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 1,1 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 41 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0,5 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,4 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,8 g EAN/GTIN:

Salz:11g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

DINKEL -MUSLI-ECKE

Bio-Dinkelbrotchen mit Saaten, NUssen und Trockenfrichten

Produktbeschreibung
Aromatische Bio-Dinkel-Ecke mit Saaten, Niissen und Rosinen.

Die Bio-Dinkel-Musli-Ecke vereint Saaten, Nusse und Trockenfrlichte zu einem aromatischen, leicht
siBlichen Brotchen — ideal zum Frihstlck.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELvollkornmehl, Wasser* DINKELmehl Type 630, Margarine ( Palmél, Sonnenblumendl, Wasser,
Salz* Zitronensaftkonzentrat), Sonnenblumenkerne, HAFERflocken, Leinsaat, HASELNUSSE,
Sultaninen, DINKEL-Backmittel (Rohrohrzucker, GERSTENmalzmehl/Extrakt, LUPINENmehl, Acerola-
Extrakt), Hefe, Meersalz*

Allergene
 Gluten aus Dinkel  Gluten aus Gerste « Hafer « Lupinen  Haselnlisse

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1003 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 239 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 9,7 g Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 1,3 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 29 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 5,7 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,6 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 6,9 g EAN/GTIN:

Salz: 1,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

MEH RKORNBROTCH EN

Bio-Weizenbrotchen mit mehreren Getreidesorten und Saaten

Produktbeschreibung
Kerniges Bio-Mehrkornbrétchen mit Saatenvielfalt.

Das Bio-Mehrkornbrotchen kombiniert verschiedene Getreidesorten und Saaten zu einem
aromatischen, kernigen Brotchen mit Biss.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser*, WEIZENvollkornmehl, Sonnenblumenkerne, Hirse, Leinsaat,
Buchweizen, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl, WEIZENmalzmehl,
Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz* Sonnenblumendl, Hefe.

Allergene

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1044 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 249 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 58 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 0,7 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 40 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0,5 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,2 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,2 g EAN/GTIN:

Salz: 1049

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

CIABATTAB ROTCHEN

Bio-Weizenbrotchen nach Ciabatta-Ar

Produktbeschreibung

Locker gebackenes Bio-Ciabattabrétchen mit Olivendl

Das Bio-Ciabattabrétchen Giberzeugt durch seine grobporige Krume, Olivendl und eine knusprige
Kruste —ideal als Beilage oder Sandwich.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Hefe

Besonderheiten:

e vegan

o laktosefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Olivenol, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl,
WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz* Hefe

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1013 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 242 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 6,3 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 0,9 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 39 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,5 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,7 g EAN/GTIN:

Salz: 1,2 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer:

DINKEL-KORNER

Bio-Dinkelbrotchen mit Kérnern und Saaten

Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

Produktbeschreibung
Kerniges Bio-Dinkelbrétchen mit Saatenvielfalt.

Das Bio-Dinkel-Kornerbrétchen Gberzeugt durch eine saftige Krume, viele Saaten und einen
aromatisch-nussigen Geschmack.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* DINKELvollkornmehl, Leinsaat, DINKELmehl Type 630, Meersalz* DINKEL-Backmittel
(Rohrohrzucker, GERSTENmalzmehl/Extrakt, LUPINENmehl, Acerola-Extrakt), Sonnenblumenkerne,
Kirbiskerne, Sesam, Hefe, Margarine (Palmél, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*, Zitronensaftkonzentrat)

Allergene
o Gluten aus Dinkel « Gluten aus Gerste o Lupinen e Sesam

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 982 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 234 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 72 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 1,4 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 33 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 1,2 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB:10 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 9,6 g EAN/GTIN:

Salz: 219

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 316 Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

ROGGEN-KRUSTI

Bio-Roggen-Weizenbrotchen mit Sauerteig

Produktbeschreibung
Kraftiges Bio-Brotchen mit Roggen und knuspriger Kruste.

Das Bio-Roggen-Krusti wird mit Sauerteig gebacken und Uberzeugt durch eine rustikale Kruste und
herzhaftes Aroma.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Hefe « Sauerteig

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

ROGGENmehl Type 1150, WEIZENmehl Type 550, ROGGENschrot, Wasser* Hefe,
GERSTENmalzextrakt, Meersalz* Natursauerteig (ROGGENvollkornmehl, Wasser*)

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen e Gluten aus Gerste

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 948 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 226 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 119 Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 0,0 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 46 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 2,0 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,6 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,9 g EAN/GTIN:

Salz: 1,4 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

DINKEL BURGERBROTCHEN

Bio-Dinkelbrotchen mit Sesam

Produktbeschreibung
Weiches Bio-Dinkelbrotchen ideal fiir Burger.

Das Bio-Dinkel-Burgerbrdtchen ist locker, mild im Geschmack und mit Sesam bestreut — perfekt fir
Burger und Sandwiches.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELmehl Type 630, DINKELvollkornmehl, Sonnenblumendl, SESAM, Hefe, Margarine (Palmal,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Meersalz* Wasser*

Allergene
e Gluten aus Dinkel « Sesam

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 961 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 229 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 6,4 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 2,0 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 36 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0 ¢ Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,8 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,6 g EAN/GTIN:

Salz: 0,03 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 318 Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

LAUGENSTANGE

Bio-Weizen-Laugengebac

Produktbeschreibung
Klassische Bio-Laugenstange mit typischem Geschmack.

Die Bio-Laugenstange Uberzeugt durch ihre goldbraune Kruste, die typische Laugenaromatik und eine
weiche Krume.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
o Hefe « Natron
Besonderheiten:

e vegan

o laktosefrei

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
WEIZENmehl Type 550, Wasser* Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,

Zitronensaftkonzentrat), Hefe, Natronlauge, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl,
WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz*.

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1132 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 270 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 59 ¢ Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 2,4 g Mindestbestellmenge: 1
Kohlenhydrate: 47 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0 ¢ Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 74 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,0 g EAN/GTIN:

Salz: 3949

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 320 Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

LANDLUMMEL

Bio-Weizenbroétchen mit Roggenvollkornmehl

Produktbeschreibung
Rustikales Bio-Brotchen mit lockerer Krume.

Der Bio-Landlimmel ist auBen rustikal, innen locker und mild-aromatisch — ein vielseitiges Brotchen
fir jeden Tag.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe « Ferment

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
WEIZENmehl Type 550, Wasser* Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,

Zitronensaftkonzentrat), WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl, WEIZENmalzmehl,
Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Hefe, Meersalz* WEIZENgluten, Emmerferment (Wasser,
EMMERvollkornmehl*) , ROGGENvollkornmehl, Acerola.

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 956 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 228 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 309 Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 1,1 g Mindestbestellmenge: 5
Kohlenhydrate: 43 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 76 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,9 g EAN/GTIN:

Salz: 1,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Kleingeback

KASE- LAUG ENSTANGE

Bio-Weizen-Laugengeback mit Kase

Produktbeschreibung
Herzhafte Bio-Laugenstange mit geschmolzenem Kase.

Die Bio-Kase-Laugenstange kombiniert typisches Laugenaroma mit wiirzigem Kase — auBen knusprig,
innen saftig.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe « Natron

Besonderheiten:
« vegetarisch

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), GOUDA (MILCH, Salz, Kulturen, Lab, Trennmittel: Kartoffelstarke), Hefe,
Natronlauge, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl, WEIZENmalzmehl,
Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz*.

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1162 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 277 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 9,6 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 5,3 g Mindestbestellmenge: 1
Kohlenhydrate: 37 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 1,7 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 9,8 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,0 g EAN/GTIN:

Salz: 3,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com

GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Plundergeback

CROI SSANT NATUR

Bio-Weizencroissant

Produktbeschreibung
Locker-blattriges Bio-Croissant mit mildem Geschmack.

Das Bio-Croissant natur Uiberzeugt durch seine zarte, blattrige Struktur und einen milden Geschmack
—ideal zum Frihstiick. Der Vollkornanteil gibt ihm eine besondere Charakteristik.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
WEIZENmehl Type 550, Wasser* Ziehmargarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,

Zitronensaftkonzentrat) WEIZENvollkornmehl, Vollrohrzucker, Margarine (Palmdl, Sonnenblumendl,
Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Hefe, Meersalz* HAFER-Cuisine (Wasser, HAFER, Rapsdl,
Palmol, Emulgator: Rapslecithin, Verdickungsmittel: Xanthan, Meersalz)

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Hafer

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1709 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 408 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 24 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 9,9 g Mindestbestellmenge: 3
Kohlenhydrate: 42 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 49 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 73 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,2 g EAN/GTIN:

Salz: 0,87 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Plundergeback

CROISSANT NOUGAT

Bio-Weizencroissant mit Nougatfullung

Produktbeschreibung

Blattriges Bio-Croissant mit zartschmelzender Nougatfillung.

Das Bio-Croissant-Nougat Giberzeugt durch seine lockere, blattrige Struktur und eine cremige
Nougatfiillung aus Haselnlissen.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
o Hefe

Besonderheiten:

» vegetarisch

+ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Ziehmargarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat) WEIZENvollkornmehl, Samba Haselnusscreme (Rohrzucker, Sonnenblumendl,
HASELNUSSE, Kakaopulver, Emulgator Sonnenblumenlecithin), Kuvertiire dunkel Kakaomasse*,
Zucker* Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), Vollrohrzucker, Margarine Palmal,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat) , Hefe, Meersalz* HAFER-Cuisine (Wasser,
HAFER, Rapsdl, Palmol, Emulgator: Rapslecithin, Verdickungsmittel: Xanthan, Meersalz)

Allergene
¢ Gluten aus Weizen « Hafer « Milch (Laktose) ¢ Haselnilisse

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1758 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 420 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 29 g Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 12 g Mindestbestellmenge: 3
Kohlenhydrate: 34 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 10 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,4 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,8 g EAN/GTIN:

Salz: 0,619

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Plundergeback

DINKEL CROISSANT

Bio-Dinkelcroissant

Produktbeschreibung

Blattriges Bio-Croissant aus Dinkelmehl.

Das Bio-Dinkel-Croissant wird aus Dinkelmehl gebacken, ist locker-blattrig und Giberzeugt durch einen
mild-nussigen Geschmack.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
DINKELmehl, DINKELvollkornmehl, Wasser* Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,

Zitronensaftkonzentrat) Vollrohrzucker, Ziehmargarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*
Zitronensaftkonzentrat), Hefe, Meersalz* Sesam, HAFER-Cuisine (Wasser, HAFER, Rapsol, Palmol,
Emulgator: Rapslecithin, Verdickungsmittel: Xanthan, Meersalz)

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Hafer « Sesam

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 2274 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 544 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 35 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 13 g Mindestbestellmenge: 3
Kohlenhydrate: 51 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 6,5 ¢ Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 8,5 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,2 g EAN/GTIN:

Salz: 1,2 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 603 Stammsortiment Kategorie: Plundergeback

FRANZBROTCHEN

Bio-Plundergback mit Zimt

Produktbeschreibung
Saftiges Hefegeback mit Zimt und feiner StBe.

Das Franzbrotchen ist ein klassisches Hefegeback mit Zimt, saftiger Krume und karamellisierter
Oberflache — besonders beliebt zum Kaffee.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
o Hefe

Besonderheiten:

» vegetarisch

+ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
WEIZENmehl Type 550, Wasser* Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,

Zitronensaftkonzentrat), WEIZENvollkornmehl, Vollrohrzucker, BUTTER, Rohrohrzucker, WEIZENgluten,
Hefe, Meersalz* Zimt.

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1434 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 343 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 19 g Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 9,0 g Mindestbestellmenge: 3
Kohlenhydrate: 38 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 5,6 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,0 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,5 g EAN/GTIN:

Salz: 0,77 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Plundergeback

APFEL- FRANZBROTCH EN

Bio-Plundergb&ck mit Zimt und Apfeln

Produktbeschreibung
Saftiges Franzbrodtchen mit Apfelstiicken und Zimt.

Das Apfel-Franzbrotchen verbindet eine saftige Apfelfiillung mit feinem Zimt und lockerem
Plunderteig — ideal zum Kaffee.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
o Hefe

Besonderheiten:

» vegetarisch

+ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), Apfel, WEIZENvollkornmehl, Vollrohrzucker, BUTTER, Rohrohrzucker,
WEIZENgluten, Hefe, Meersalz*, Zimt.

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1304 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 312 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 17 g Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 8,0 g Mindestbestellmenge: 3
Kohlenhydrate: 35 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 6,3 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 5,4 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,4 g EAN/GTIN:

Salz: 0,69 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Plundergeback

MAN DEL FRANZBROTCHEN

veganes Bio-Plundergback mit Zimt und Mandeln

Produktbeschreibung
Veganes Franzbrétchen mit Mandeln und Zimt.

Das vegane Mandel-Franzbrétchen Uberzeugt durch lockeren Plunderteig, feine SiiBe, Zimt und
gehobelte Mandeln.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), WEIZENvollkornmehl, Vollrohrzucker, ALSAN Bio Margarine (Palmfett,
Sonnenblumendl, Wasser, Emulgator Lecithine, Karottensaftkonzentrat, Zitronensaftkonzentrat,
Zitronendl), MANDELN gehobelt, Puderzucker, Rohrohrzucker, WEIZENgluten, Hefe, Meersalz*, Zimt.

Allergene
e Gluten aus Weizen « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1757 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 420 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 24 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 8,9 g Mindestbestellmenge: 3
Kohlenhydrate: 45 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 14 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 7,2 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,3 g EAN/GTIN:

Salz: 0,59 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Plundergeback

SCHOKO FRANZBROTCHEN

veganes Bio-Plundergback mit Zimt und Schokoladendrops

Produktbeschreibung
Veganes Franzbrétchen mit schokoladiger Fillung

Das vegane Schoko-Franzbrétchen kombiniert lockeren Plunderteig mit Kakao und Schokotropfen fir
intensiven Genuss.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), WEIZENvollkornmehl, Vollrohrzucker, ALSAN Bio Margarine (Palmfett,
Sonnenblumendl, Wasser, Emulgator Lecithine, Karottensaftkonzentrat, Zitronensaftkonzentrat,
Zitronendl), Puderzucker, Kakao, Schokotropfen, Rohrohrzucker, WEIZENgluten, Hefe, Meersalz*,

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1761 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 420 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 23 g Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 9,4 g Mindestbestellmenge: 3
Kohlenhydrate: 49 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 15 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 6,7 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,4 g EAN/GTIN:

Salz: 0,659

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Plundergeback

I<AFFEEI<RANZCH EN

Bio-Plundergeback mit weiBer Kuvertlre und Espressopulver

Produktbeschreibung
Locker-saftiges Plundergeback mit feiner Kaffeenote und weiBer Kuvertire-Fillung.

Das Kaffeekranzchen ist ein aromatisches Plundergeback mit Espresso und weiBer Schokolade -
perfekt zum Kaffee.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
o Hefe

Besonderheiten:

» vegetarisch

+ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* WEIZENVOLLKORNmehl, Vollrohrzucker, Margarine (Palmal,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Ziehmargarine (Palmél, Sonnenblumendl,
Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat),

GLUTEN, weiBe KUVERTURE (Zucker* Kakaobutter* VOLLMILCHPULVER* Emulgator:
Sonnenblumenlecithin), SAHNE, Espresso, Hefe, Meersalz*.

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1402 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 335 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 13 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 6,7 g Mindestbestellmenge: 3
Kohlenhydrate: 47 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 14 g Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 7,6 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,1 g EAN/GTIN:

Salz: 0,80 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Shacks

KASE- G E\/\/U RZSTANGE

Bio-Blatterteig-Geback mit Kase, Saaten und Krautern

Produktbeschreibung
Herzhafte Bio-Gebackstange mit Kase, Saaten und Krautern.

Die Kase-Gewdrzstange uberzeugt mit wiirzigem Gouda, Sesam, Mohn und Krautern der Provence -
knusprig gebacken und aromatisch.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:
« vegetarisch
o hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Ziehmargarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), GOUDA (MILCH, Salz, Kulturen, Lab, Trennmittel: Kartoffelstarke), SESAM,
Blaumohn, Zitronensaft, Meersalz* Krauter der Provence.

Allergene
o Gluten aus Weizen ¢ Milch (Laktose) « Sesam

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1519 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 363 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 23 g Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 9,6 g Mindestbestellmenge: 3
Kohlenhydrate: 31g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 0 ¢ Lagerhinweise: Raumtemperatur
EiweiB: 7,3 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,2 g EAN/GTIN:

Salz: 0,96 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer:

PIZZA JALAPENO

Bio-Vollkornpizza mit Kase, Oliven und Jalapefios

Stammsortiment Kategorie: Snacks

Produktbeschreibung
Wiirzige Bio-Vollkornpizza mit Jalapefos.

Die Pizza Jalapefio kombiniert Vollkornboden mit Tomaten, Kase, Oliven und Jalapefios — herzhaft,
wurzig und kraftig im Geschmack.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:
« vegetarisch
¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENvollkornmehl, Wasser* Tomate, GOUDA (MILCH, Salz, Kulturen, Lab, Trennmittel:
Kartoffelstarke), Olive, FETA (SCHAFMILCH, Ziegenmilch, Salz, Milchsaurebakterien, Lab), Peperoni
(Peperoni, Apfelsaftkonzentrat, Meersalz* Citronensaure*), CREME FRAICHE, passierte Tomaten,
Tomatenmark, Zwiebel, Sonnenblumendl, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl,
WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz* Hefe.

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 818 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 196 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 10 g Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 4,7 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 18 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 119 Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 7,7 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,3 g EAN/GTIN:

Salz: 2,8 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 707 Stammsortiment Kategorie: Snacks

PIZZA-CHAMP

Bio-Vollkornpizza mit Champignons und Kase

Produktbeschreibung
Herzhafte Bio-Vollkornpizza mit Champignons.

Die Pizza Champ kombiniert einen Vollkornboden mit Champignons, Paprika, Mais und wiirzigem
Kase - saftig und aromatisch.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:
« vegetarisch
¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENvollkornmehl, Champignons, Wasser*, GOUDA (MILCH, Salz, Kulturen, Lab, Trennmittel:
Kartoffelstarke) , Paprika, Tomatenmark, Mais, Sonnenblumenkerndl, WEIZEN-Backmittel
(Rohrohrzucker, Guarkernmehl, WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz*,
Hefe, Knoblauchpfeffer (enthalt SENFSAAT).

Allergene
¢ Gluten aus Weizen « Milch (Laktose) « Senf

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 687 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 164 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 54 g Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 2,5 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 219 MHD (Tage): 2

davon Zucker: 1,3 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 7,8 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,9 g EAN/GTIN:

Salz: 0,8 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 7

P17 7 A-I TALIANA

Bio-Vollkornpizza mit Gemuse, Kase und Basilikum

Stammsortiment Kategorie: Snacks

Produktbeschreibung
Mediterrane Bio-Vollkornpizza mit Gemise und Basilikum.

Die Pizza Italiana vereint Vollkornboden mit Tomaten, Paprika, Oliven, Kase und frischem Basilikum —
mediterran und ausgewogen.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:
« vegetarisch
¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENvollkornmehl, Wasser*, GOUDA (MILCH, Salz, Kulturen, Lab, Trennmittel: Kartoffelstarke),
Paprika, Oliven, passierte Tomaten, Tomatenmark, Zwiebel, Sonnenblumendl, WEIZEN-Backmittel

(Rohrohrzucker, Guarkernmehl, WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Basilikum,
Meersalz* Hefe.

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 816 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 195 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 70 g Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 3,0 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 24 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 1,6 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 8,5 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,2 g EAN/GTIN:

Salz: 1,2 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Shacks

TO/\/\ATEN BASILIKUM-TASCHE

Weizenblatterteiggeback mit Tomaten und Basilikum

Produktbeschreibung
Vegane, hefefreie Tasche mit Tomaten und Basilikum.

Die Tomaten-Basilikum-Tasche ist ein hefefreies, veganes Geback mit fruchtigen Tomaten, Basilikum
und feiner mediterraner Wiirze.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
WEIZENmehl Type 550, Tomaten, Wasser* Ziehmargarine (Palmdl, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,

Zitronensaftkonzentrat), Zwiebel, Zitronensaft, Meersalz* KRAUTERSALZ (enthalt SELLERIE),
Basilikum.

Allergene
e Gluten aus Weizen « Sellerie

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1096 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 262 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 15 g Andere GroBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 7,0 g Mindestbestellmenge: 3
Kohlenhydrate: 27 g MHD (Tage): 1

davon Zucker:1,0 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 40 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,7 g EAN/GTIN:

Salz: 0,83

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com

GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Saisonaler Artikel Kategorie: Snacks

SPINAT TOFU-QUICHE

Bio-Quiche mit Spinat, Tofu, Ei und Kase

Produktbeschreibung
Saftige Quiche mit Spinat, Tofu und feiner Wiirze.

Die Spinat-Tofu-Quiche kombiniert Spinat, Tofu, Ei und Kase auf einem Dinkelboden - herzhaft,
cremig und ausgewogen im Geschmack.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Spinat, GOUDA (MILCH, Salz, Kulturen, Lab, Trennmittel: Kartoffelstarke), CREME FRAICHE, EIER,
DINKELvollkornmehl, BUTTER, DINKELmehl Type 630, Wasser* TOFU, SAHNE, Tomaten, Meersalz*,
Olivendl, Backpulver (Maisstarke, Sauerungsmittel: Reinweinstein, Triebmittel:
Natriumhydrogencarbonat), KRAUTERSALZ (enthalt SELLERIE), Pfeffer.

Allergene
o Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) « Sellerie

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 857 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 205 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 15 g Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 8,5 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 9,8 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 0,8 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 7,8 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 0,9 g EAN/GTIN:

Salz: 1,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Shacks

PIZZA SPINAT TOMATE MIT FETA

Bio-Vollkornpizza mit Spinat, Tomaten und Feta

Produktbeschreibung
Herzhafte Bio-Vollkornpizza mit Spinat und Feta.

Die Pizza Spinat-Tomate mit Feta vereint Vollkornboden mit Spinat, Tomaten und wirzigem Feta —
ausgewogen und aromatisch.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:
» vegetarisch

o hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENvollkornmehl, Wasser*, GOUDA (MILCH, Salz, Kulturen, Lab, Trennmittel: Kartoffelstarke),
Tomaten, Tomatenmark, FETA (SCHAFMILCH, Ziegenmilch, Salz, Milchsaurebakterien, Lab), Spinat,
Sonnenblumendl, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl, WEIZENmalzmehl,
Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz*,

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 816 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 195 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 70 g Andere GréBen moglich: auf Anfrage
davon gesattigte Fettsauren: 3,0 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 24 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 1,6 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 8,5 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,2 g EAN/GTIN:

Salz: 1,2 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategone Paniermehl

PANIER/\/\EHLAUS WEIZENGEBACK

Bio-Paniermehl aus Weizengeback

Produktbeschreibung
Knuspriges Bio-Paniermehl aus Weizen- und Roggengeback — ideal zum Panieren und Uberbacken.

Fein vermahlenes Bio-Paniermehl aus Weizen- und Roggengeback. Sorgt fir eine gleichmaBige,
goldbraune Panade und eignet sich ideal zum Braten, Backen und Uberbacken.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:
« vegetarisch
+ mit Vollkornanteil
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Zutaten A A

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, WEIZENvollkornmehl, Hefe, BACKMITTEL (WEIZEN), Meersalz*,
Sonnenblumenol, BUTTER, ROGGENvollkornmehl

Allergene
o Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen ¢ Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1381 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 330 Abgabeform/Gewicht: ~ Packung

Fett: 319 Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,8 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 64 g MHD (Tage):

davon Zucker: 0,8 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 119 Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 5,0 g EAN/GTIN:

Salz:1,8 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategone Paniermehl

PANIER/\/\EHLAUS DINKELGEBACK

Bio-Paniermehl aus Dinkelgeback

Produktbeschreibung
Feines Bio-Paniermehl aus Dinkelgeback

Das Bio-Paniermehl aus Dinkelgeback wird aus gebackenem Dinkelgeback hergestellt und eignet sich
ideal zum Panieren und Uberbacken.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
o Hefe

Besonderheiten:

» vegetarisch

+ mit Vollkornanteil
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Zutaten e 3
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer * I o
DINKELmehl Type 630, DINKELvollkornmehl, Hefe, DINKEL-Backmittel (Rohrohrzucker,
GERSTENmalzmehl/-extrakt, LUPINENmehl, Acerola-Extrakt) Dinkel, Meersalz* BUTTER,

Sonnenblumenadl.

Allergene
 Gluten aus Dinkel « Gluten aus Gerste  Milch (Laktose) ¢ Lupinen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1399 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 334 Abgabeform/Gewicht: ~ Packung

Fett: 319 Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 0,9 g Mindestbestellmenge: 1

Kohlenhydrate: 619 MHD (Tage):

davon Zucker: 1,2 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 12 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7,2 g EAN/GTIN:

Salz:1,7 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer:

SAATENBROT

Bio-Saatenbrot aus glutenfreien Zutaten

Stammsortiment Kategorie: Brot aus glutenfreien Zutaten

Produktbeschreibung
Kerniges Bio-Saatenbrot aus glutenfreien Zutaten.

Das Bio-Saatenbrot wird aus glutenfreien Getreiden und Saaten gebacken und tberzeugt durch seine
saftige Krume und den kernigen Geschmack.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

» vegetarisch

« laktosefrei

« aus glutenfreien Zutaten
¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Reisvollkornmehl, Maisstarke, Teffvollkornmehl, Guarkernmehl, Xanthanpulver* Buchweizenmehl,
glutenfreie Haferflocken, Sonnenblumenkerne, Honig, Hefe, Wasser* Hirse, Backmargarine, (Palmaél,
Sonnenblumenodl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Meersalz*

Allergene

» Hafer

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1399 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 334 Abgabeform/Gewicht: ~ Packung
Fett: 319 Andere GréBen moglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 0,9 g Mindestbestellmenge: 1
Kohlenhydrate: 619 MHD (Tage):

df’:\VO_n Zucker: 1,2 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB:12 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7,2 g EAN/GTIN:

Salz: 1,7 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Brot aus glutenfreien Zutaten

SAATEN BROTCHEN

Bio-Saatenbrotchen aus glutenfreien Zutaten

Produktbeschreibung

Kernige Bio-Saatenbrétchen im 3er Pack.

Die Saatenbrétchen werden aus glutenfreien Zutaten gebacken und Uberzeugen durch eine saftige
Krume und ausgewogene Saatenmischung.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

» vegetarisch

« laktosefrei

« aus glutenfreien Zutaten
¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Reisvollkornmehl, Maisstarke, Teffvollkornmehl, Guarkernmehl, Xanthanpulver* Buchweizenmehl,
glutenfreie Haferflocken, Sonnenblumenkerne, Honig, Hefe, Wasser* Hirse, Backmargarine (Palmdl,
Sonnenblumenodl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Meersalz*

Allergene

» Hafer

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1183 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 282 Abgabeform/Gewicht: ~ Packung
Fett: 819 Andere GréBen moglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 2,5 g Mindestbestellmenge: 1
Kohlenhydrate: 47 g MHD (Tage):

davon Zucker: 2,0 g Lagerhinweise: Klhl und trocken
EiweiB: 5,8 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,2 g EAN/GTIN:

Salz: 1,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Aufbackware

\/OLLKORNBROTCHEN GEMISCHT 6ER

Bio-Vollkornbrétchen-Mischung zum Aufbacken

Produktbeschreibung

Gemischte Bio-Vollkornbrétchen im 6er Pack.

Die gemischten Bio-Vollkornbrétchen bieten Abwechslung mit Sesam und Mohn und Uberzeugen
durch eine saftige Krume und kraftigen Geschmack.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:
e vegan
« laktosefrei - vollkern /
+ mit Vollkornanteil s mix 3
- | .*-:I"
E‘ - b :
Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
WEIZENvollkornmehl, Wasser*, WEIZENmehl Type 550, SESAM, Mohn, Hefe, Sonnenblumendl,
Meersalz* ROGGENvollkornmehl.

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen « Sesam

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit

Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 973 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 232 Abgabeform/Gewicht:  Packung /6 x 60 g
Fett: 3,59 Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 0,5 g Mindestbestellmenge: 4

Kohlenhydrate: 42 g MHD (Tage):

davon Zucker: 0 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 8,0 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 5,8 g EAN/GTIN: 4260248720009
Salz: 1,4 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Aufbackware

DINKELSE/\/\/\/\EL 6ER

Bio-Dinkelvollkornbrotchen zum Aufbacken

Produktbeschreibung

Saftige Bio-Dinkelsemmeln im praktischen 6er Pack.

Die Bio-Dinkelsemmeln uberzeugen durch ihre saftige Krume und den mild-nussigen
Dinkelgeschmack - ideal fir Frihstlick und Brotzeit.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

o laktosefrei il

« mit Vollkornanteil gemmel
Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELvollkornmehl, Wasser* DINKELmehl Type 630, Meersalz* DINKEL-Backmittel (Rohrohrzucker,
GERSTENmalzmehl/Extrakt, LUPINENmehl, Acerola-Extrakt), Hefe, Margarine (Palmal,
Sonnenblumenol, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat).

Allergene
» Gluten aus Dinkel « Gluten aus Gerste ¢ Lupinen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 989 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 236 Abgabeform/Gewicht:  Packung /6 x 60 g
Fett: 26 g Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 1,1 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 45 g MHD (Tage):

davon Zucker: 1,59 Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 8,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7,9 g EAN/GTIN: 4260248720016
Salz: 2,7 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Aufbackware

BACKERBROTCH EN 6ER

Bio-Weizenbrotchen zum Aufbacken

Produktbeschreibung
Klassische Bio-Backerbrotchen im 6er Pack.

Die Bio-Backerbrotchen sind auBen goldbraun, innen locker und mild im Geschmack - ein klassischer
Allrounder fir jede Mahlzeit.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

* vegan —
« laktosefrei biicker

' brichen
Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Hefe, WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl,
WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Meersalz* Margarine (Palmal,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat).

Allergene
e Gluten aus Weizen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit

Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1141 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 273 Abgabeform/Gewicht:  Packung /6 x 55¢g
Fett: 219 Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 0,6 g Mindestbestellmenge: 4

Kohlenhydrate: 53 g MHD (Tage):

davon Zucker: 0 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 119 Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,19 EAN/GTIN: 4260248720023
Salz:1,5¢g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OKO-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 90

CROISSANT 3ER

Bio-Weizencroissant zum Aufbacken

Stammsortiment Kategorie: Aufbackware

Produktbeschreibung
Locker-blattrige Bio-Croissants im 3er Pack.

Die Bio-Croissants Uiberzeugen durch ihre zarte, blattrige Struktur und einen milden, fein-buttrigen
Geschmack — perfekt zum Frihstick.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

frithstiteks

Croissants
-

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Ziehmargarine, WEIZENvollkornmehl, Vollrohrzucker, Margarine
(Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Hefe, Meersalz* HAFER-Cuisine
(Wasser, HAFER, Rapsol, Palmdl, Emulgator: Rapslecithin, Verdickungsmittel: Xanthan, Meersalz).

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Hafer

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit

Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1709 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 408 Abgabeform/Gewicht:  Packung /3 x75¢g
Fett: 24 g Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 9,9 g Mindestbestellmenge: 4

Kohlenhydrate: 42 g MHD (Tage):

davon Zucker: 4,9 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 73 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,2 g EAN/GTIN: 4260248720030
Salz: 0,87 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Aufbackware

DINKEL CROISSANT 3ER

Bio-Dinkelcroissant zum Aufbacken

Produktbeschreibung
Blattrige Bio-Dinkelcroissants im 3er Pack.

Die Bio-Dinkelcroissants Giberzeugen durch ihre lockere, blattrige Struktur und ein mild-nussiges
Dinkelaroma.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELmehl* DINKELvollkornmehl* Wasser* Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*
Zitronensaftkonzentrat), Vollrohrzucker* Ziehmargarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), Hefe* Meersalz* SESAM* HAFER-Cuisine* (Wasser, HAFER, Rapsdl, Palmdl,
Emulgator: Rapslecithin, Verdickungsmittel: Xanthan, Meersalz).

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Hafer « Sesam

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit

Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 2274 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 544 Abgabeform/Gewicht:  Packung /3 x75¢g
Fett: 35 g Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 13 g Mindestbestellmenge: 4

Kohlenhydrate: 51 g MHD (Tage):

davon Zucker: 6,59 Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 8,5 g Vorbestellartikel: nein

Ballaststoffe: 4,2 g EAN/GTIN: 4260248720047

Salz:1,2 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Aufbackware

BAGUETTE -/WILLINGE

Bio-Weizen-Baguettes zum Aufbacken

Produktbeschreibung

Zwei knusprige Bio-Baguettes im Doppelpack.

Die Bio-Baguette-Zwillinge Uberzeugen durch eine knusprige Kruste und lockere Krume — ideal als
Beilage oder zum Belegen.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:
e vegan
« laktosefrei —
« mit Vollkornanteil i baguette
j zwillinge
Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* WEIZENmehl Type 550, WEIZENvollkornmehl, ROGGENvollkornmehl, WEIZEN-Backmittel

(Rohrohrzucker, Guarkernmehl, WEIZENmalzmehl, Acerolakonzentrat), Sonnenblumendol, Meersalz*
Hefe.

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 928 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 222 Abgabeform/Gewicht:  Packung /2 x 190 g
Fett: 2,2 g Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 0,2 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 42 g MHD (Tage):

davon Zucker: 0 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 8,4 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,7 g EAN/GTIN: 4260248720122
Salz: 1,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

e
-
Fane
DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft



Y=

MUHLEN( BACKERE]

Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Aufbackware

ROGGEN KRUSTI 6ER

Bio-Roggen-Weizenbrotchen mit Sauerteig zum Aufbacken

Produktbeschreibung
Kraftige Bio-Roggen-Krustis im 6er Aufbackpack.

Die Bio-Roggen-Krustis liberzeugen durch ihre rustikale Kruste, den herzhaften Roggengeschmack
und die saftige Krume —ideal zum Fertigbacken.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Hefe « Sauerteig

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

ROGGENmehl Type 1150, WEIZENmehl Type 550, ROGGENschrot, Wasser* Hefe,
GERSTENmalzextrakt, Meersalz* Natursauerteig (ROGGENvollkornmehl* Wasser).

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen e Gluten aus Gerste

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 948 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 226 Abgabeform/Gewicht:  Packung /6 x 60 g
Fett: 119 Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 0,0 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 46 g MHD (Tage):

davon Zucker: 2,0 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 8,6 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,9 g EAN/GTIN: 4260248720139
Salz: 1,4 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OKO-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Aufbackware

DINKEL AUFBACK-MIX 6ER

Bio-Dinkelbrétchen-Mischung zum Aufbacken

Produktbeschreibung
Kerniger Bio-Dinkel-Aufback-Mix mit Saaten.

Der Bio-Dinkel-Aufback-Mix Giberzeugt durch saftige Dinkelbrétchen mit Leinsaat, Sonnenblumen-
und Kirbiskernen sowie Sesam - ideal zum Aufbacken.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELvollkornmehl, Wasser* DINKELmehl Type 630, Meersalz* Leinsaat, Sonnenblumenkerne,
Kirbiskerne, Sesam, DINKEL-Backmittel (Rohrohrzucker, GERSTENmalzmehl/Extrakt, LUPINENmehl,
Acerola-Extrakt), Hefe, Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*, Zitronensaftkonzentrat).

Allergene
o Gluten aus Dinkel « Gluten aus Gerste o Lupinen e Sesam

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 944 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 225 Abgabeform/Gewicht:  Packung /6 x 60 g
Fett: 4,8 g Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 1,2 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 36 g MHD (Tage):

davon Zucker: 1,3 ¢ Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 9,2 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 8,8 g EAN/GTIN: 4260248720146
Salz: 2,4 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OKO-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Aufbackware

DINKEL BAGUETTE-ZWILLINGE

Bio-Dinkelbaguettes zum Aufbacken

Produktbeschreibung
Zwei Bio-Dinkelbaguettes im praktischen Doppelpack.

Die Bio-Dinkel-Baguette-Zwillinge liberzeugen durch eine knusprige Kruste, lockere Krume und mild-
nussiges Dinkelaroma.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:
* vegan

o laktosefrei Daguctle

« mit Vollkornanteil ewillinge

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Wasser* DINKELvollkornmehl, DINKELmehl Type 630, DINKEL-Backmittel (Rohrohrzucker,
GERSTENmalzmehl/Extrakt, LUPINENmehl, Acerola-Extrakt), Meersalz* Margarine (Palmal,
Sonnenblumenodl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Hefe.

Allergene
» Gluten aus Dinkel « Gluten aus Gerste ¢ Lupinen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit

Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 925 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 221 Abgabeform/Gewicht:  Packung /2 x 190 g
Fett: 2,2 g Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 0,7 g Mindestbestellmenge: 4

Kohlenhydrate: 42 g MHD (Tage):

davon Zucker: 119 Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 8,0 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 5,5 g EAN/GTIN: 4260248720238
Salz:1,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: Stammsortiment Kategorie: Aufbackware

LAN DLU/\/\/\/\EL 4ER

Bio-Weizenbrotchen mit Roggenvollkornmehl zum Aufbacken

Produktbeschreibung
Rustikale Bio-Landlimmel im 4er Pack.

Die Bio-Landlimmel Uberzeugen durch ihre rustikale Optik, lockere Krume und mild-aromatischen
Geschmack - ideal flr jede Mahlzeit.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigfuihrung:
* Hefe « Ferment

Besonderheiten:

* vegan Mol "

« laktosefrei y L al

« mit Vollkornanteil i I"".J':I
. limmel

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Wasser* Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), WEIZEN-Backmittel (Rohrohrzucker, Guarkernmehl, WEIZENmalzmehl,
Acerolakonzentrat, WEIZENgluten), Hefe, Meersalz* WEIZENgluten, Emmerferment
(Wasser,EMMERvollkornmehl*), ROGGENvollkornmehl, Acerola.

Allergene
» Gluten aus Weizen « Gluten aus Roggen

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 956 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 228 Abgabeform/Gewicht:  Packung /4 x 100 g
Fett: 3,0 g Andere GroBen maoglich: nein

davon gesattigte Fettsauren: 1,1 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 43 g MHD (Tage):

davon Zucker: 0,6 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 76 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,9 g EAN/GTIN: 4260248720139
Salz: 1,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2000 Stammsortiment Kategorie: Kuchen

DINKEL-KIRSCHBOBBES

Feines Bio-Dinkelgeback mit Sauerkirschfullung

Produktbeschreibung
Locker gebackenes Dinkelgeback mit fruchtiger Sauerkirschfillung, fein buttrig und angenehm siB.

Der Dinkel-Kirschbobbes ist ein klassisches Feinbackwerk aus hellem Dinkelmehl, gefillt mit
aromatischen Sauerkirschen. Die saftige Krume, knusprige Streusel, die feine SiBe und die
ausgewogene Fruchtsdure machen ihn zu einem beliebten Begleiter zu Kaffee oder Tee. Sorgfaltig
hergestellt aus hochwertigen Bio-Zutaten und selbstverstandlich hefefrei.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron
Besonderheiten:

« vegetarisch
« hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELmehl Type 630, Sauerkirschen, BUTTER, Margarine (Palmél, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), Rohrohrzucker, WEIZENstarke, EIER, Backpulver (Maisstarke,
Sauerungsmittel: Reinweinstein, Triebmittel: Natriumhydrogencarbonat), Puderzucker, Bio-
Zitronenschalenpaste (Riibenzucker, Zitronenschalen, Wasser, Zitronensaft, Zitronendl), Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Weizen o Gluten aus Dinkel ¢ Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1501 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 358 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 18 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 11 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 43 g MHD (Tage): 3
davon Zucker: 15 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 5,2 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 0 g EAN/GTIN:

Salz: 0,0g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2001 Stammsortiment Kategorie: Kuchen

BLAUBEER-TORTCHEN

Bio-Dinkelrliihrgeback mit Blaubeeren

Produktbeschreibung
Saftiges Dinkel-Tértchen mit fruchtigen Blaubeeren und feiner Zitronennote.

Dieses Blaubeer-Tortchen wird aus lockerem Dinkelriihrteig und einem hohen Anteil aromatischer
Blaubeeren hergestellt. Die saftige Krume und die dezente Zitronennote sorgen fiir ein frisches,
ausgewogenes Geschmackserlebnis. Ein klassisches Feinbackwerk, das besonders gut zu Kaffee
oder Tee passt. Hergestellt aus hochwertigen Bio-Zutaten und hefefrei.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:
« vegetarisch
o hefefrei

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Heidelbeeren, DINKELmehl Type 630, EIER, BUTTER, Rohrohrzucker, Backpulver (Maisstéarke,
Sauerungsmittel: Reinweinstein, Triebmittel: Natriumhydrogencarbonat), Bio-Zitronenschalenpaste
(Ribenzucker, Zitronenschalen, Wasser, Zitronensaft, Zitronendl), Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1303 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 31 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 16 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 9,0 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 36 g MHD (Tage): 2
davon Zucker: 18 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 5,7 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 0 g EAN/GTIN:

Salz: 013 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2002 Stammsortiment Kategorie: Kuchen

BOHMISCHER KIRSCHKUCHEN

Bio-Ruhrkuchen mit Sauerkirschen, Mandeln und Marzipan

Produktbeschreibung
Saftiger Kirschstreuselkuchen mit feinem Marzipan und knuspriger Mandelauflage.

Der Bohmische Kirschkuchen vereint einen lockeren Rihrteig mit saftigen Sauerkirschen, knusprigen
Streuseln, zartem Marzipan und einer aromatischen Mandelauflage. Die Kombination aus Frucht, Nuss
und feiner SiiBe sorgt flir ein besonders vollimundiges Geschmackserlebnis. Traditionell gebacken,
hefefrei und aus sorgfaltig ausgewahlten Bio-Zutaten.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

BUTTER, Sauerkirschen, WEIZENmehl Type 550, Rohrohrzucker, EIER, WEIZENvollkornmehl,
DINKELmehl Type 630, Honig-MARZIPAN (MANDELN, HONIG), Margarine (Palmol, Sonnenblumendl,
Wasser, Salz*, Zitronensaftkonzentrat), Puderzucker, MANDELN, Backpulver (Maisstarke,
Sauerungsmittel: Reinweinstein, Triebmittel: Natriumhydrogencarbonat), Bio-Zitronenschalenpaste
(Riibenzucker, Zitronenschalen, Wasser, Zitronensaft, Zitronenol), Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Weizen « Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1529 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 365 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 20 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 11 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 39 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 20 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 5,3 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,8 g EAN/GTIN:

Salz: 0,06 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 2003 Stammsortiment Kategorie: Kuchen

GEDECKTER APFELKUCHEN

Bio-Apfelkuchen mit Dinkelteig

Produktbeschreibung
Klassischer gedeckter Apfelkuchen mit saftiger Apfelfiillung und feinem Dinkelteig.

Dieser gedeckte Apfelkuchen wird aus aromatischen Apfeln und einem fein abgestimmten Dinkelteig
hergestellt. Die fruchtige Apfelfullung wird von einer zarten Teigdecke umschlossen und durch
ausgewahlte Zutaten harmonisch abgerundet. Ein traditionelles Kuchenstick mit ausgewogener SiBe,
gebacken aus Bio-Zutaten und hefefrei.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:

» vegetarisch i

o hefefrei e

+ mit Vollkornanteil & BV =
' ".'h.';’ 1

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Apfel, DINKELmehl Type 630, BUTTER, DINKELvollkornmehl, Apfelsaft, Backmargarine (Palmal,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Rohrohrzucker, Maisstarke, Konfitlire
(Zucker, Frucht, Sauerungsmittel Citronensaure, Geliermittel Pektin), Zitronensaft, Vollrohrzucker,
Honig, EIER, Zuckerrlibensirup, WEIZENvollkorngrieB, Backpulver (Maisstarke, Sduerungsmittel:
Reinweinstein, Triebmittel: Natriumhydrogencarbonat), Zimt, Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Weizen o Gluten aus Dinkel ¢ Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1323 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 316 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 8,7 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 3,8 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 56 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 40 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 3,7 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 19 EAN/GTIN:

Salz: 0,06 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 2004 Stammsortiment Kategorie: Kuchen

BROWNIE

Bio-Schokoladenkuchen mit Walntssen

Produktbeschreibung
Saftiger Schokoladen-Brownie mit Walniissen und intensivem Schokoladenaroma.

Dieser Brownie iberzeugt durch seinen intensiven Schokoladengeschmack, eine saftige, kompakte
Krume und knackige Walnlisse. Hochwertige Kuvertiiren und ausgewabhlte Bio-Zutaten sorgen fur ein

vollmundiges, kraftiges Aroma. Ein klassisches Schokoladengeback, hefefrei und besonders beliebt
als siBe Kaffeebeigabe.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:
« vegetarisch
o hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Kuvertire dunkel (Kakaomasse* Zucker* Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin),
DINKELmehl Type 630, BUTTER, Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), Vollrohrzucker, EIER, Rohrohrzucker, WALNUSSE, SAHNE, KUVERTURE
(Vollmilch-Schokoladenkuvertiire) (Zucker* Kakaobutter* VOLLMILCHPULVER* Kakaomasse*
Emulgator: Sonnenblumenlecithin), Backpulver (Maisstarke, Sduerungsmittel: Reinweinstein,
Triebmittel: Natriumhydrogencarbonat) Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) « Walnlisse

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1905 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 455 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 29 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 15 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 42 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 29 ¢ Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 6,4 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 0,5 g EAN/GTIN:

Salz: 0,09 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft



.‘l:._"

MUHLEN €z BACKERE|

Artikelnummer: 2006 Stammsortiment Kategorie: Kuchen

SER KUCHEN MIX

Bio-Kuchensortiment aus verschiedenen Kuchenstiicken

Produktbeschreibung
Gemischtes Kuchensortiment mit vier verschiedenen Sorten, je zweimal enthalten.

Der 8er Kuchen Mix enthalt eine abwechslungsreiche Auswahl klassischer Blechkuchen: gedeckter
Apfelkuchen, bohmischer Kirschkuchen, Mohn-Streusel-Kuchen und russischer Zupfkuchen. Jede
Sorte ist zweimal enthalten und bietet eine Vielfalt an fruchtigen, nussigen und cremigen
Geschmacksrichtungen. Ideal flir Kaffeetafeln und Feiern. Alle Kuchen sind hefefrei und aus Bio-
Zutaten hergestellt.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver ¢ Natron

Besonderheiten:

» vegetarisch
 hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELmehl Type 630, DINKELvollkornmehl, WEIZENvollkornmehl, WEIZENvollkorngrieB,
WEIZENmehl Type 550, MILCH, BUTTER, EIER, MAISstarke, Rohrohrzucker, Vollrohrzucker, Margarine
(Palmaél, Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), MagerQUARK, JOGHURT, CREME
FRAICHE, Dampfmohn, Sauerkirschen, Apfel, Apfelsaft, Puderzucker, MANDELN, Honig, Honig-
MARZIPAN (MANDELN, HONIG), Zitronensaft, Zitronenschalenpaste (Riibenzucker, Zitronen,
Zitronensaft, Zitronendl), Kakao, Zuckerriibensirup, Backpulver (Maisstarke, Sduerungsmittel:
Reinweinstein, Triebmittel: Natriumhydrogencarbonat), Zimt, Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Weizen « Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

s. Produktdatenblatt der jeweiligen Zertifizierung: Bio

Sorte Abgabeform/Gewicht:  Schnitte

Andere GroBen maoglich: nein
Mindestbestellmenge: 1

MHD (Tage): 2
Lagerhinweise: Gekdhlt
Vorbestellartikel: nein
EAN/GTIN:

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
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Artikelnummer: 2007 Stammsortiment Kategorie: Kuchen

RUSSISCHER ZUPF-KUCHEN

Bio-K&sekuchen mit Kakao-Mdurbeteig

Produktbeschreibung

Cremiger Kasekuchen mit kakaohaltigem Mirbeteig und Zupfbelag.

Dieser russische Zupfkuchen besteht aus einer cremigen Quarkfillung auf kakaohaltigem
Mirbeteigboden, verfeinert mit Butter und Creme Fraiche. Der charakteristische Zupfbelag sorgt fur
eine lockere Textur und ein ausgewogenes Zusammenspiel aus Kakao und Frische. Klassisch
gebacken, hefefrei und aus Bio-Zutaten.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron
Besonderheiten:

« vegetarisch
« hefefrei

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

MagerQUARK, JOGHURT, Rohrohrzucker, WEIZENmehl Type 550, EIER, Margarine (Palmal,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz*, Zitronensaftkonzentrat), BUTTER, CREME FRAICHE, Kakaopulver,
Maisstarke, Bio-Zitronenschalenpaste (Ribenzucker, Zitronenschalen, Wasser, Zitronensaft,
Zitronendl), Backpulver (Maisstarke, Sauerungsmittel: Reinweinstein, Triebmittel:
Natriumhydrogencarbonat), Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1388 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 332 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 22 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 14 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 26 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 15 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 75 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 0,7 g EAN/GTIN:

Salz: 011 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2008 Stammsortiment Kategorie: Kuchen

MOHN-STREUSEL-KUCHEN

Bio-Kuchen mit Mohnfillung und Streuseln

Produktbeschreibung
Saftiger Mohnkuchen mit knusprigen Streuseln und feiner Honignote.

Der Mohnkuchen liberzeugt mit einem karamelligen Boden, saftiger Mohnfiillung und knusprigen
Streuseln.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

MILCH, Vollrohrzucker, Backmargarine (Palmél, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), Wasser* Dampfmohn, WEIZENvollkornmehl, BUTTER (MILCH), VOLLEI,
DINKELmehl Type 630, WEIZENvollkorngrie3, DINKELvollkornmehl, Backhonig, Rohrohrzucker,
WEIZENmehl Type 550, MANDELN blanchiert, Maisstarke, Zuckerriiben, Zitronensaft, Reismehl,
Backpulver (Maisstarke, Sauerungsmittel: Reinweinstein, Triebmittel: Natriumhydrogencarbonat), Bio-
Zitronenschalenpaste (Riibenzucker, Zitronenschalen, Wasser, Zitronensaft, Zitronendl), Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Weizen « Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) « Ei « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1374 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 329 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 19 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 7,3 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 34 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 17 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 6,5 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,9 g EAN/GTIN:

Salz: 019

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2018 Saisonaler Artikel Kategorie: Kuchen

DONAUWELLE

Bio-Kuchen mit Sauerkirschen, Buttercreme und Schokoladentberzug

Produktbeschreibung
Klassische Donauwelle mit Sauerkirschen, heller Creme und Schokolade.

Die Donauwelle besteht aus hellem und dunklem Rihrteig, fruchtigen Sauerkirschen, einer milden
Buttercreme und einem Schokoladeniiberzug. Die typische Schichtung sorgt fur ein ausgewogenes
Zusammenspiel aus Frucht, Creme und Kakao. Klassisch gebacken, hefefrei und aus Bio-Zutaten.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron
Besonderheiten:

« vegetarisch
« hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Sauerkirschen, MILCH, BUTTER, Margarine (Palmdl, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), DINKELmehl Type 630, EIER, Rohrohrzucker, SAHNE, Kuvertilire dunkel
(Kakaomasse* Zucker* Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), Vollmilch-
Schokoladenkuvertiire (zucker, Kakaobutter, Kakaomasse, VOLLMILCHPULVER), Maisstarke,
Backpulver (Maisstarke, Sauerungsmittel: Reinweinstein, Triebmittel: Natriumhydrogencarbonat),
Kakaopulver, Puderzucker, Bourbon-Vanille, Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1420 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 339 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 23 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 14 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 27 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 17 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 4,7 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,0 g EAN/GTIN:

Salz: 0,27 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2019 Saisonaler Artikel Kategorie: Kuchen

MOHRENKUCHEN

Bio-Mohrenkuchen mit Karamell-Buttercreme, Ganache und Haselnlssen

Produktbeschreibung

Saftiger M6hrenkuchen mit karamelligen Buttercreme, schokoladiger Ganache und Dekor aus
Haselnlssen

Dieser M6hrenkuchen wird aus frischen Mohren, Dinkelvollkornmehl und gemahlenen Nissen
hergestellt. Die saftige Krume wird durch eine siiBe Karamell-Buttercreme und Schicht aus

schokoladiger Ganache erganzt. Ein aromatischer Klassiker, hefefrei und aus hochwertigen Bio-
Zutaten gebacken.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:
» vegetarisch

o hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Mahren, DINKELvollkornmehl, Vollrohrzucker, VOLLEI, BUTTER, SAHNE, HASELNUSSE, MANDELN,
(Zucker, Aprikosen, , Kuvertlre dunkel (Kakaomasse* Zucker* Kakaobutter* Emulgator:
Sonnenblumenlecithin) VOLLMILCHkuvertire (Zucker* Kakaobutter* VOLLMILCHPULVER*,
Kakaomasse* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), Orangensaft, Margarine (Palmal, Sonnenblumendl,
Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Backpulver (Maisstérke, Sduerungsmittel: Reinweinstein,
Triebmittel: Natriumhydrogencarbonat), Zitronensaft, Zimt, Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) e Ei ¢« Haselnlisse « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1613 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 378 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 28 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 9,6 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 37 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 24 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 6,2 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,8 g EAN/GTIN:

Salz: 011 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 2024 Saisonaler Artikel Kategorie: Kuchen

GUGELHUPFCHEN EIERLIKOR

Bio-Dinkelrihrkuchen mit Eierlikor und Schokolade

Produktbeschreibung

Saftiges Gugelhupfchen mit Eierlikor und Schokoladeniiberzug.

Dieses Gugelhiipfchen wird aus Dinkelriihrteig gebacken und mit Eierlikér verfeinert. Ein Uberzug aus
dunkler und weiBer Kuvertiire rundet das Aroma ab. Ein klassisches Feinbackwerk mit besonderer
Note, hefefrei hergestellt. Enthalt Alkohol.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:

» Achtung! Enthalt Alkohol.
» vegetarisch

« hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer * R

VOLLEI, Sonnenblumenkerndl, Rohrohrzucker, EIERLIKOR, DINKELmehl Type 630, Backpulver
(Maisstarke, Sauerungsmittel: Reinweinstein, Triebmittel: Natriumhydrogencarbonat), Kuvertire dunkel
(Kakaomasse* Zucker* Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin) weiBe Kuvertire (Zucker*,
Kakaobutter*, VOLLMILCHPULVER* Emulgator: Sonnenblumenlecithin)

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) e Ei

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1864 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 445 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 27 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 3,4 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 44 g MHD (Tage): 3
davon Zucker: 28 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 7,4 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 0,8 g EAN/GTIN:

Salz: 0,08 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2026 Saisonaler Artikel Kategorie: Kuchen

APRIKOSEN-MOHNSTREUSEL

Bio-Dinkelkuchen mit Aprikosen, Mohn und Streuseln

Produktbeschreibung
Veganer Dinkelkuchen mit Aprikosen, Mohn und knusprigen Streuseln.

Dieser vegane Aprikosen-Mohnstreusel kombiniert fruchtige Aprikosen mit einer saftigen
Mohnschicht und knusprigen Streuseln. Pflanzliche Zutaten wie Reisdrink und Margarine sorgen fur
eine lockere Textur. Rein pflanzlich, hefefrei und aus Bio-Zutaten gebacken.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Aprikosen, Reisdrink (Wasser, REIS (17 %), kaltgepresstes Sonnenblumendl, Meersalz*) DINKELmehl
Type 630, Rohrohrzucker, Margarine (Palmél, Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat),
ALSAN Bio Margarine (Palmfett, Sonnenblumendl, Wasser, Emulgator Lecithine,
Karottensaftkonzentrat, Zitronensaftkonzentrat, Zitronendl) (Palmfett, Kokosfett, Sonnenblumendl),
MARZIPAN (MANDELN, Rohrohrzucker, Wasser, Invertzucker), Maisstarke, Dampfmohn,
Zitronenschalenpaste (Ribenzucker, Zitronen, Zitronensaft, Zitronendl), Backpulver (Maisstarke,
Sauerungsmittel Reinweinstein, Triebmittel Natriumhydrogencarbonat), Meersalz* Zimt

Allergene
e Gluten aus Dinkel « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1116 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 267 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 13 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 5,5 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 33 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 17 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 3,2 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,2 g EAN/GTIN:

Salz: 0,2 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 2501 Stammsortiment Kategorie: Dauergeback

FRIESENTALER

Bio-Dinkelgeback mit Hagebuttenfiillung und Schokoladentiberzug

Produktbeschreibung
Rundes Dinkelgeback mit Hagebuttenfillung und heller sowie dunkler Schokolade.

Der Friesentaler besteht aus einem knusprigen Dinkelteig, gefillt mit fruchtiger Hagebuttenkonfittire
und Uberzogen mit dunkler und weiBer Schokolade. Honig und Zuckerriibensirup verleihen dem
Geback eine feine SiBe. Klassisch gebacken, hefefrei und aus Bio-Zutaten.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELvollkornmehl, DINKELmehl Type 630, Backmargarine (Palmdl, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*
Zitronensaftkonzentrat), Kuvertiire dunkel (Kakaomasse*, Zucker* Kakaobutter* Emulgator:
Sonnenblumenlecithin), KUVERTURE weiB (Zucker* Kakaobutter* VOLLMILCHPULVER*, Emulgator:
Sonnenblumenlecithin), Konfitlire (Zucker, Frucht, Sduerungsmittel Citronensaure, Geliermittel Pektin),
Vollrohrzucker, Honig, Zuckerribensirup, EIER, Zitronensaft, Backpulver (Maisstarke, Sduerungsmittel
Reinweinstein, triebmittel Natriumhydrogencarbonat)

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1764 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 422 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 22 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 11 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 50 g MHD (Tage): 7
davon Zucker: 23 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 5,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,5 g EAN/GTIN:

Salz: 0,22 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2502 Saisonaler Artikel Kategorie: Dauergeback

NOUGATRING

Bio-Dinkelgeback mit Haselnussnougat und Schokoladentberzug

Produktbeschreibung
Veganes Dinkelgeback mit Haselnussnougat und dunkler Schokolade.

Der Nougatring vegan besteht aus einem Dinkelmirbeteig, hohem Anteil an Haselnussnougat-Creme
und wird mit dunkler Schokolade Uberzogen. Haselniisse sorgen fir zusatzlichen Biss und ein
intensives Nussaroma. Vegan, hefefrei und aus Bio-Zutaten gebacken.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
HASELNUSSnougat, Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat),

DINKELvollkornmehl, DINKELmehl Type 630, Rohrohrzucker, Kuvertiire dunkel (Kakaomasse* Zucker*,
Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), HASELNUSSE, Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) ¢ Haselnilisse

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 2123 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 507 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 32 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 12 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 47 g MHD (Tage): 7
davon Zucker: 22 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 719 Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,0 g EAN/GTIN:

Salz: 0,18 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2503 Stammsortiment Kategorie: Dauergeback

LASSE, DER BLONDE WIKINGER

Bio-Dinkelmurbeteiggeback mit Orangennote

Produktbeschreibung
Mildes Dinkelgeback mit feiner Orangennote und buttrigem Geschmack.

.Lasse, der blonde Wikinger” ist ein mildes, buttriges Dinkelmurbeteiggeback mit einer dezenten
Orangennote. Die ausgewogene SuBe und die zarte Textur machen es besonders beliebt bei Kindern.
Klassisch gebacken, hefefrei und aus hochwertigen Bio-Zutaten hergestellt.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELvollkornmehl, DINKELmehl Type 630, Rohrohrzucker, BUTTER, Margarine (Palmdl,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Bio-Orangenschalenpaste (Riibenzucker,
Orangenschalen, Zitronensaft, Orangensaft, Orangenextrakt), Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1981 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 473 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 28 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 18 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 50 g MHD (Tage): 7
davon Zucker: 19 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 619 Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,9 g EAN/GTIN:

Salz: 0,08 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2504 Stammsortiment Kategorie: Dauergeback

DINKEL-OCHSENAUGE

Bio-Dinkelgeback mit Marzipan und Konfitirenfillung

Produktbeschreibung
Feines Dinkelgeback mit Marzipan und fruchtiger Konfitlirenfiillung.

Das Dinkel-Ochsenauge besteht aus zartem Dinkelmirbeteig mit einem Kern aus Himbeerkonfitiire.

Honig-Marzipan sorgt fur eine feine Mandelnote und eine saftige Textur. Klassisches Feinbackwerk,
hefefrei und aus Bio-Zutaten hergestellt.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Honig-MARZIPAN (MANDELN, HONIG) , DINKELmehl Type 630, Vollrohrzucker, Konfittire (Zucker,
Himbeeren, Sauerungsmittel Citronensaure, Geliermittel Pektin), Rohrohrzucker, BUTTER, Margarine
(Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), VOLLEI, Zitronensaft,
DINKELvollkornmehl, Backpulver (Maisstarke, Sauerungsmittel Reinweinstein, Triebmittel
Natriumhydrogencarbonat), Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) » Ei ¢ Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1721 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 411 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 20 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 5,9 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 49 g MHD (Tage): 7
davon Zucker: 32 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 73 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,8 g EAN/GTIN:

Salz: 011 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 2505 Stammsortiment Kategorie: Dauergeback

PUNSCHBALLCHEN

Bio-Feingebackkugel mit Rum, Schokolade und Fruchtzubereitungen, ungebacken

Produktbeschreibung
Saftiges Punschballchen mit Rum, Schokolade und feiner Fruchtnote.

Das Punschballchen ist ein klassisches Feingeback aus Kuchenresten, Marzipan, Fruchtzubereitungen
und Rum, umhiillt von Schokolade und Streuseln. Die Kombination aus Kakao, Gewtirzen und Frucht
sorgt flr ein intensives, leicht alkoholisches Aroma. Enthalt Alkohol.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigfihrung:  Besonderheiten:

* Hefe « Backpulver « « Achtung! Enthalt Alkohol.
Natron « vegetarisch

+ mit Vollkornanteil

Zutaten = _'_//

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Konfitlire (Zucker, Frucht, Sduerungsmittel Citronensaure, Geliermittel Pektin), Rum, DINKELmehl Type
630, Kakaopulver, EIER, MARZIPAN (MANDELN, Rohrohrzucker, Wasser, Invertzucker), Kuvertlre
dunkel (Kakaomasse* Zucker* Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), Rohrohrzucker,
DINKELvollkornmehl, Vollrohrzucker, BUTTER, WEIZENvollkornmehl, WEIZENmehl Type 550,
WEIZENmehl Type 1050, ROGGENvollkornmehl, KUVERTURE Vollmilch-Schokoladenkuvertiire
(Zucker*, Kakaobutter* VOLLMILCHPULVER* Kakaomasse* Emulgator: Sonnenblumenlecithin),
KUVERTURE weiB (Zucker* Kakaobutter* VOLLMILCHPULVER* Emulgator: Sonnenblumenlecithin),
Konfitlire (Zucker, Frucht, Sauerungsmittel Citronensaure, Geliermittel Pektin), Konfitlire (Zucker,
Frucht, Sauerungsmittel Citronensaure, Geliermittel Pektin), ALSAN Bio Margarine (Palmfett,
Sonnenblumendl, Wasser, Emulgator Lecithine, Karottensaftkonzentrat, Zitronensaftkonzentrat,
Zitronenol), Backmargarine (Palmdl, Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat),
Puderzucker, HASELNUSSE, MANDELN, Haselnussnougat, Pflaumenmus, Honig, Zuckerriibensirup,
Reissirup, Zimt, Lebkuchengewtirz, Zitronensaft, Bio-Zitronenschalenpaste (Riibenzucker,
Zitronenschalen, Wasser, Zitronensaft, Zitronenol), Bio-Orangenschalenpaste (Riibenzucker,
Orangenschalen, Zitronensaft, Orangensaft, Orangenextrakt), Backpulver (Maisstarke,
Sauerungsmittel Reinweinstein, Triebmittel Natriumhydrogencarbonat), Hefe, Meersalz*

Allergene

 Gluten aus Weizen e Gluten aus Dinkel « Gluten aus Roggen « Milch (Laktose) « Haselnisse e
Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1471 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 351 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 14 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 5,5 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 43 g MHD (Tage): 7
davon Zucker: 30 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 6,7 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,3 g EAN/GTIN:

Salz: 0,07 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 2506 Stammsortiment Kategorie: Dauergeback

JOJO

Bio-Dinkelmurbeteiggeback mit Kakao

Produktbeschreibung

Zweifarbiges Dinkelgeback mit feiner Kakao- und Orangennote.

Der Jojo ist ein klassisches Dinkelmurbeteiggeback mit heller und kakaohaltiger Teigschicht. Die zarte

Konsistenz und die dezente Orangennote sorgen fiur ein ausgewogenes Aroma. Hefefrei gebacken
und aus Bio-Zutaten hergestellt.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:
« vegetarisch
o hefefrei

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELmehl Type 630, BUTTER, Margarine (Palmél, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), Puderzucker, Kakaopulver, EIER, Bio-Orangenschalenpaste (Riibenzucker,
Orangenschalen, Zitronensaft, Orangensaft, Orangenextrakt), Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1938 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 463 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 27 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 15 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 48 g MHD (Tage): 7

davon Zucker: 16 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 7,2 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 319 EAN/GTIN:

Salz: 0,13 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2507 Stammsortiment Kategorie: Dauergeback

RIESEN-SCHOKO-COOKIE

Bio-Geback mit Schokolade und Cashewkernen

Produktbeschreibung
GroBer, saftiger Schoko-Cookie mit Cashewkernen.

Der Riesen-Schoko-Cookie tiberzeugt durch seine knusprige Textur, Schokotropfen und knackige
Cashewkerne. Vollrohrzucker und Butter sorgen fir einen intensiven, karamelligen Geschmack.
Klassisches Feinbackwerk, hefefrei und aus Bio-Zutaten.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron
Besonderheiten:

« vegetarisch

« hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

WEIZENmehl Type 550, Kuvertiire dunkel(Kakaomasse* Zucker* Kakaobutter* Emulgator:
Sonnenblumenlecithin), BUTTER, Margarine (Palmél, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat) Vollrohrzucker, Rohrohrzucker, CASHEWKERNE, EIER, KUVERTURE wei3
(Zucker*, Kakaobutter* VOLLMILCHPULVER* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), Backpulver
(Maisstarke, Sauerungsmittel Reinweinstein, Triebmittel Natriumhydrogencarbonat), Meersalz*

Allergene
¢ Gluten aus Weizen  Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1919 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 458 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 24 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 12 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 52 g MHD (Tage): 7

davon Zucker: 32 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 6,8 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,3 g EAN/GTIN:

Salz: 0,19 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft



=

MUHLEN €& BACKERE|

Artikelnummer: 2800 Stammsortiment Kategorie: Kekse

DINKEL-HEIDESAND-GEBACK

Bio-Dinkelgeback

Produktbeschreibung

Feines Bio-Dinkelgeback mit Zitronennote.

Das Dinkel-Heidesand-Geback ist ein feines, mirbes Bio-Geback mit mildem Dinkelaroma und einer
frischen Zitronennote.

BRI

| I 1l
Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELvollkornmehl, DINKELmehl Type 630, Rohrohrzucker, BUTTER, Margarine (Palmdl,
Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Meersalz*, Bio-Zitronenschalenpaste
(Ribenzucker, Zitronenschalen, Wasser, Zitronensaft, Zitronendol).

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit

Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1981 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 473 Abgabeform/Gewicht: ~ Packung

Fett: 28 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 18 g Mindestbestellmenge: 6

Kohlenhydrate: 50 g MHD (Tage):

davon Zucker: 19 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 6,19 Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,9 g EAN/GTIN: 4260248720054
Salz: 0,08 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2801 Stammsortiment Kategorie: Kekse

DINKEL-SCHOKO-GEBACK

Bio-Dinkelgeback mit Kakao

Produktbeschreibung

Schokoladiges Bio-Dinkelgeback mit feiner Kakaonote.

Das Dinkel-Schoko-Geback uberzeugt durch sein intensives Kakaoaroma, feine SiiBe und die mirbe
Konsistenz eines klassischen Bio-Gebacks.

[ Ll - Bl

Produktmerkmale Blo-Dinkel-Schobobabe

Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

DINKELvollkornmehl, BUTTER, Margarine (Palmél, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,

Zitronensaftkonzentrat), DINKELmehl Type 630, Rohrohrzucker, Schokostreusel, Orangensaft, Kakao,
Meersalz*.

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1908 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 456 Abgabeform/Gewicht: ~ Packung

Fett: 26 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 15 g Mindestbestellmenge: 6
Kohlenhydrate: 49 g MHD (Tage):

davon Zucker: 219 Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 6,0 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,7 g EAN/GTIN: 4260248720061
Salz: 0,16 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2802 Stammsortiment Kategorie: Kekse

SCHWARZ-WEISS-GEBACK

Bio-Dinkelgeback mit Kakao

Produktbeschreibung

Klassisches Bio-Schwarz-WeiB-Geback aus Dinkel.

Das Schwarz-WeiB-Geback vereint helles Dinkelgeback mit dunkler Kakaomasse zu einem

dekorativen, miirben Bio-Geback.
B iy
Bio-Nelmear=-Weifi-Gebiick
Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:
« vegetarisch
o hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
DINKELmehl Type 630, BUTTER, Margarine (Palmél, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), Puderzucker, EIER, Kakao, Bio-Orangenschalenpaste (Riibenzucker,
Orangenschalen, Zitronensaft, Orangensaft, Orangenextrakt), Meersalz*.

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit

Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 2338 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 559 Abgabeform/Gewicht: ~ Packung

Fett: 33 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 21g Mindestbestellmenge: 6

Kohlenhydrate: 59 g MHD (Tage):

davon Zucker: 20 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 7,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,5 g EAN/GTIN: 4260248720085
Salz: 0,02 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2803 Stammsortiment Kategorie: Kekse

DINKEL-CANTUCCINI

Bio-Dinkelgeback mit Mandeln

Produktbeschreibung
Knusprige Bio-Dinkel-Cantuccini mit Mandeln.

Die Dinkel-Cantuccini sind ein klassisches, hart gebackenes Bio-Geback mit Mandeln und feiner
Zimtnote - ideal zum Kaffee.

By e
Produktmerkmale Rio-Dinkel-Cantuccini
Backtriebmittel und Teigflihrung: '
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
DINKELvollkornmehl, Rohrohrzucker, MANDELN, EIER, DINKELmehl Type 630, BUTTER, Zimt,

Backpulver (Maisstarke, Sauerungsmittel Reinweinstein, Triebmittel Natriumhydrogencarbonat),
Meersalz*.

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1566 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 374 Abgabeform/Gewicht: ~ Packung

Fett: 14 g Andere GroBen mdglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 3,4 g Mindestbestellmenge: 6

Kohlenhydrate: 50 g MHD (Tage):

davon Zucker: 25 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 9,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,5 g EAN/GTIN: 4260248720078
Salz: 0,32 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 2804 Stammsortiment Kategorie: Kekse

DINKEL-HAFER-GEBACK

Bio-Dinkel-Hafer-Geback

Produktbeschreibung
Veganes Bio-Geback aus Dinkel und Hafer.

Das vegane Dinkel-Hafer-Geback tberzeugt durch eine feine SiiBe, Haferflocken, Mandeln und eine
mirbe Konsistenz — ganz ohne tierische Zutaten.

|7 | AL Sl e
Rio-Dinkel-Hafergebdck
Produktmerkmale '
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Rohrohrzucker,
Haferflocken, DINKELmehl Type 630, MANDELN, Zimt, Meersalz*.

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Hafer « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1923 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 459 Abgabeform/Gewicht: ~ Packung

Fett: 28 g Andere GréBen moglich: weitere Gewichte
davon gesattigte Fettsauren: 11 g Mindestbestellmenge: 6
Kohlenhydrate: 45 g MHD (Tage):

davon Zucker: 24 g Lagerhinweise: Kiihl und trocken
EiweiB: 7,2 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,2 g EAN/GTIN: 4260248720108
Salz: 0,24 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 3000 Stammsortiment Kategorie: Konditorei glutenfreie

MANDEL-BANANEN-SCHIFFCHEN

Bio-Geback mit Mandeln und Banane

Produktbeschreibung

Veganes Bio-Geback mit Mandeln und Banane

Das Mandel-Bananen-Schiffchen ist ein veganes Bio-Geback mit fruchtiger Banane, Mandeln und
feiner SiBe - saftig und aromatisch.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

BANANEN, MANDELN, Rohrohrzucker, Margarine (Palmél, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat), DINKELmehl Type 630, Zitronensaft, Meersalz*.

Allergene
e Gluten aus Dinkel « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1820 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 435 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 22 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 4,8 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 46 g MHD (Tage): 5

davon Zucker: 28 ¢ Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 8,1 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,6 g EAN/GTIN:

Salz: 012 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

-
- :4,_

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 3001 Stammsortiment Kategorie: Konditorei glutenfreie

VALLIERO

Bio-Konfekt aus Marzipan, Nissen und Trockenfriichten

Produktbeschreibung

Veganes Bio-Konfekt mit Marzipan und Nissen.

Das Valliero ist ein veganes Bio-Konfekt aus Marzipan, Datteln, Mandeln, Walniissen und Kokos -
intensiv aromatisch und saftig und mit einem kleinen Koffin-Kick.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:

e vegan

« laktosefrei

« hefefrei

e aus glutenfreien Zutaten

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

MARZIPAN (MANDELN, Rohrohrzucker, Wasser, Invertzucker), Datteln, WALNUSSE, MANDELN, Kokos,
Zitronensaft, Reissirup, Espressopulver.

Allergene
¢ Walnlisse « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1877 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 448 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 26 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 2,7 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 42 g MHD (Tage): 7
davon Zucker: 39 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 9,0 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 7,5 g EAN/GTIN:

Salz: 0,03 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 3002 Stammsortiment Kategorie: Konditorei glutenfreie

MANDELHORNCHEN

Bio-Mandelgeback mit Kuvertire

Produktbeschreibung

Klassisches Bio-Mandelhornchen mit Schokolade.

Das Mandelhornchen besteht aus feinem Marzipan, Mandeln und ist an den Enden mit dunkler
Kuvertire veredelt - saftig und aromatisch.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

« aus glutenfreien Zutaten

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
MARZIPAN (MANDELN, Rohrohrzucker, Wasser, Invertzucker)(mit Honig), Rohrohrzucker, MANDELN,

EIKLAR, Kuvertiire dunkel (Kakaomasse* Zucker* Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin),
Meersalz*.

Allergene
¢ Milch (Laktose) « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1883 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 449 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 24 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 2,6 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 47 g MHD (Tage): 7
davon Zucker: 45 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 9,3 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4,19 EAN/GTIN:

Salz: 011 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 3005 Stammsortiment Kategorie: Konditorei glutenfreie

SCHWEDISCHER APFELKUCHEN ™™

Bio-Apfelkuchen aus glutenfreien Zutaten

Produktbeschreibung
Veganer Bio-Apfelkuchen mit Zimt und Mandein.

Der schwedische Apfelkuchen ist ein veganer Bio-Kuchen mit Apfeln, Zimt und Mandeln auf
glutenfreier Basis — saftig und fruchtig.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:
e vegan

« laktosefrei
 hefefrei

¢ 100 % Vollkorn

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Apfel, glutenfreie Mehimischung (Reisvollkornmehl, Maisstarke, Teffvollkornmehl, Guarkernmehl,
Xanthan), Rohrohrzucker, Apfelsaft, Zitronensaft, Maisstarke, Wasser* MANDELN, Konfitlire (Zucker,
Frucht, Sauerungsmittel Citronensaure, Geliermittel Pektin), Haferflocken, Backpulver (Maisstarke,
Sauerungsmittel Reinweinstein, Triebmittel Natriumhydrogencarbonat), Zimt, Meersalz*,

Allergene
o Hafer « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1053 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 252 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 11g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 4,4 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 35 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 19 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 2,0 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,6 g EAN/GTIN:

Salz: 0,18 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft



=

MUHLEN €& BACKERE|

Artikelnummer: 3006 Stammsortiment Kategorie: Konditorei glutenfreie

FLORENTINER

Bio-Mandelgeback mit Zartbitterschokolade

Produktbeschreibung
Veganes Bio-Florentiner-Geback mit Mandeln.

Der vegane Florentiner Uberzeugt durch gehobelte Mandeln, feine SiiBe und eine Zartbitterkuvertiire —
knusprig und intensiv im Geschmack.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

« aus glutenfreien Zutaten

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
MANDELN (gehobelt), Rohrohrzucker, Margarine (Palmal, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*

Zitronensaftkonzentrat), Reismilch, Reissirup, Zartbitter-Schokoladenkuvertiire (Kakaomasse*,
Zucker* Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin) Meersalz*.

Allergene
¢ Milch (Laktose) « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 2316 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 553 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 43 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 9,2 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 31g MHD (Tage): 7
davon Zucker: 29 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 12 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 6,6 g EAN/GTIN:

Salz: 0,26 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com

GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 4000 Stammsortiment Kategorie: Sahneschnitten

LUBECKER-NUSS

Bio-Haselnuss-Sahnetorte mit Dinkelboden

Produktbeschreibung
Feine Haselnuss-Sahnetorte mit Dinkelboden.

Die Libecker-Nuss ist eine saftige Sahnetorte mit Haselnlssen, feinem Dinkelbiskuitboden und zarter
Creme - klassisch, nussig und ausgewogen.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron
Besonderheiten:

» mit Gelatine

« hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

SAHNE, DINKELmehl Type 630, HASELNUSSE, Rohrohrzucker, EIER, BUTTER, Konfitiire (Zucker,
Frucht, Sauerungsmittel Citronensaure, Geliermittel Pektin), Wasser*, Gelatine, MARZIPAN (mit
Rohrohrzucker), Puderzucker, Ahornsirup, Kakaopulver, Bourbon-Vanillepulver, Backpulver
(Maisstarke, Sauerungsmittel Reinweinstein, Triebmittel Natriumhydrogencarbonat), Meersalz*.

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) ¢ Haselnilisse

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1453 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 347 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 25 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 11 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 24 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 17 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 719 Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,0 g EAN/GTIN:

Salz: 0,07 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 4001 Stammsortiment Kategorie: Sahneschnitten

MOUSSE AU CHOCOLAT

Bio-Schokoladentorte mit Sahne und Dinkelboden

Produktbeschreibung

Cremige Schokoladentorte mit feiner Mousse.

Die Mousse-au-Chocolat-Torte verbindet luftige Schokoladenmousse mit Dinkelbiskuitboden und
feiner Sahne - intensiv schokoladig und zart.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron
Besonderheiten:

« vegetarisch
« hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

SAHNE, Kuvertire hell (Zucker* Kakaobutter* VOLLMILCHPULVER¥* Emulgator:
Sonnenblumenlecithin), DINKELmehl Type 630, Kuvertiire dunkel (Kakaomasse* Zucker*,
Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), EIER, BUTTER, Konfitlire (Zucker, Frucht,
Sauerungsmittel Citronensaure, Geliermittel Pektin), Rohrohrzucker, Puderzucker, Kakaopulver,

Backpulver (Maisstarke, Sauerungsmittel Reinweinstein, Triebmittel Natriumhydrogencarbonat),
Meersalz*,

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1517 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 362 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 25 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 15 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 30 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 219 Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 5,0 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,0 g EAN/GTIN:

Salz: 0,23 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 4007 Saisonaler Artikel Kategorie: Sahneschnitten

KASE-SAHNE-MANDARINE

Bio-Schnitte mit Quark-Sahne-Creme und Mandarinen

Produktbeschreibung

Cremige Kase-Sahne-Schnitte mit Mandarinen

Die Kase-Sahne-Mandarine verbindet eine lockere Quark-Sahne-Creme mit fruchtigen Mandarinen
auf feinem Dinkelboden.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:
+ mit Gelatine
o hefefrei

Zutaten
alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Mandarinen, SAHNE, QUARK, BUTTER, Margarine (Palmél, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,
Zitronensaftkonzentrat) Rohrohrzucker, VOLLEI, DINKELmehl Type 630, Konfitlire (Zucker, Frucht,
Sauerungsmittel Citronensaure, Geliermittel Pektin), Zitronensaft, Orangensaft, Puderzucker
(RUbenzucker, Kartoffelstarke), Gelatine, Bio-Orangenschalenpaste (Ribenzucker, Orangenschalen,
Zitronensaft, Orangensaft, Orangenextrakt), Backpulver (Maisstérke, Sduerungsmittel Reinweinstein,
Triebmittel Natriumhydrogencarbonat), Meersalz*.

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) e Ei

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

ilojoule (kJ): 1018 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 244 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 13 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 7,7 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 26 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 20 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 6,8 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 0,8 g EAN/GTIN:

Salz: 0,03 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 4026 Saisonaler Artikel Kategorie: Sahneschnitten

ORANGEN-MOHN-SCHNITTE

Bio-Sahneschnitte mit Orange und Mohn

Produktbeschreibung
Frische Orangen-Mohn-Schnitte mit cremiger Sahne.

Saftige Sahneschnitte mit fruchtigem Orangensaft, aromatischem Mohn und feiner Gewtrznote —
ausgewogen und frisch im Geschmack.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

« aus glutenfreien Zutaten

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Orangensaft, Sahne, Eier, Dampfmohn, Rohrohrzucker, Margarine (Palmél, Sonnenblumendl, Wasser,
Salz* Zitronensaftkonzentrat), Créme fraiche (Milch), Joghurt (Milch), Wasser* Mandeln, Zitronensaft,
Puderzucker, weiBe Kuvertire (Zucker* Kakaobutter* VOLLMILCHPULVER* Emulgator:
Sonnenblumenlecithin), Agar-Agar, Meersalz* Bio-Orangenschalenpaste (Ribenzucker,
Orangenschalen, Zitronensaft, Orangensaft, Orangenextrakt), Zimt.

Allergene
¢ Milch (Laktose) « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1434 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 342 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 25 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 9,1g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 22 g MHD (Tage): 1

davon Zucker: 219 Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 7,8 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,7 g EAN/GTIN:

Salz: 0,09 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 4030 Saisonaler Artikel Kategorie: Sahneschnitten

SCHOKO-CREME

Bio-Schoko-Cremeschnitte

Produktbeschreibung
Intensive vegane Schoko-Creme mit lockerem Boden.

Vegane Cremeschnitte mit kraftigem Schokoladengeschmack, cremiger Konsistenz und saftigem
Boden - vollimundig und harmonisch.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron
Besonderheiten:

« vegetarisch
« hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

ALSAN Bio Margarine (Palmfett, Sonnenblumendl, Wasser, Emulgator Lecithine,
Karottensaftkonzentrat, Zitronensaftkonzentrat, Zitronendl), Reismilch, dunkle Kuvertiire
(Kakaomasse* Zucker* Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), Rohrohrzucker, Wasser*,
Dinkelmehl Type 630, Kakao, Maisstarke, Sonnenblumendl, gemahlene Mandeln, Backpulver
(Maisstarke, Sauerungsmittel Reinweinstein, Triebmittel Natriumhydrogencarbonat), Meersalz*.

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1620 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 387 Abgabeform/Gewicht:  Schnitte
Fett: 28 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 13 g Mindestbestellmenge: 4
Kohlenhydrate: 30 g MHD (Tage): 2

davon Zucker: 20 g Lagerhinweise: Gekiihlt
EiweiB: 3,4 ¢ Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 1,6 g EAN/GTIN:

Salz: 0,3 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft



LA
= P )
MUHLEN §g BACKERE|
Artikelnummer: 6001 Saisonaler Artikel Kategorie: Sahneschnitten

FRAUENTAGSHERZ

Herzformiges Bio-Tortchen mit Orange und Schokolade

Produktbeschreibung
Herzformiges Tortchen zum Frauentag mit Orange und Schokolade.

Zartes Herz-Tortchen mit fruchtiger Orange, feiner Schokolade und cremiger Fillung - ideal als
besondere Aufmerksamekeit.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron
Besonderheiten:

» mit Gelatine

« hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Konfitlire (Zucker, Aprikosen, Citronensaure, Pektin), Dinkelmehl Type 630, Butter, Rohrohrzucker,
Vollei, Sahne, Orangensaft, Backpulver (Maisstarke, Sauerungsmittel: Reinweinstein, Triebmittel:
Natriumhydrogencarbonat), Bio-Orangenschalenpaste (Riibenzucker, Orangenschalen, Zitronensaft,
Orangensaft, Orangenextrakt), dunkle Kuvertiire (Kakaomasse* Zucker* Kakaobutter* Emulgator:
Sonnenblumenlecithin) weiBe Kuvertire (Zucker* Kakaobutter* VOLLMILCHPULVER* Emulgator:
Sonnenblumenlecithin), Milch, Rote-Bete-Saft, Gelatine, Marzipan (Mandeln, Rohrohrzucker, Wasser,
Invertzuckersirup), Puderzucker (Ribenzucker, Kartoffelstarke), Reissirup, Rote-Bete-Pulver,
Meersalz*,

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) » Ei ¢ Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit

Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1529 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 366 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 16 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 9,6 g Mindestbestellmenge:

Kohlenhydrate: 51 g MHD (Tage):

davon Zucker: 36 g Lagerhinweise:

EiweiB: 4,6 g Vorbestellartikel: nur auf Vorbestellung
Ballaststoffe: 1,3 g EAN/GTIN:

Salz: 0,7 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 6100 Saisonaler Artikel Kategorie: Sahnetorten

OSTERTORTE

Bio-Quark-Sahne-Torte mit Waldfrtichten und Marzipan-Dekor

Produktbeschreibung
Festliche Ostertorte mit Quark-Sahne-Creme und Waldfriichten.

Cremige Ostertorte mit feiner Quark-Sahne-Fullung, fruchtigem Waldfruchtpiree und dekorativer
Osteroptik — ideal fur die Feiertage.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:

* mit Gelatine

o hefefrei

« aus glutenfreien Zutaten

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Butter, Margarine (Palmdl, Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), heller
Rohrohrzucker, Vollei, Mandeln, Backpulver (Maisstarke, Sauerungsmittel: Reinweinstein, Triebmittel:
Natriumhydrogencarbonat), Quark (Milch), Sahne, Waldfruchtpiree, Gelatine, Zitronensaft, weile
Kuvertiire (Zucker* Kakaobutter* VOLLMILCHPULVER* Emulgator: Sonnenblumenlecithin),
Lauterzucker, Bio-Orangenschalenpaste (Ribenzucker, Orangenschalen, Zitronensaft, Orangensaft,
Orangenextrakt), Puderzucker (Riibenzucker, Kartoffelstarke), Marzipan (Mandeln, Rohrohrzucker,
Wasser, Invertzuckersirup), Kakao, Kurkuma, Rote-Bete-Pulver, dunkle Kuvertiire (Kakaomasse,
Rohrohrzucker, Kakaobutter).

Allergene
¢ Milch (Laktose) ¢ Ei « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit

Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1126 Zertifizierung: Bio

Kilokalorien (kcal): 269 Abgabeform/Gewicht:  Stlick

Fett: 19 g Andere GréBen moglich: rund @18 / 26 cm
davon gesattigte Fettsauren: 9,5 g Mindestbestellmenge:

Kohlenhydrate: 17 g MHD (Tage):

davon Zucker: 17 g Lagerhinweise:

EiweiB: 7,7 g Vorbestellartikel: nur auf Vorbestellung
Ballaststoffe: 0,8 g EAN/GTIN:

Salz: 0,07 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009
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Artikelnummer: 6101 Saisonaler Artikel

OSTERZOPF MIT MARZIPAN

Bio-Hefefeingeback mit Marzipan

Kategorie: Brot

Produktbeschreibung
Saftiger Osterzopf mit feinem Marzipan.

Locker gebackener Osterzopf aus Hefeteig mit aromatischem Marzipan und Mandeln - klassisch,
saftig und mild suB.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
* Hefe

Besonderheiten:
« vegetarisch

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Weizenmehl Type 550, Milch, Butter, Marzipan (Mandeln, Rohrohrzucker, Wasser, Invertzuckersirup),
Rohrohrzucker, Hefe, Mandeln, Konfitlire (Zucker, Frucht, Sduerungsmittel Citronensaure, Geliermittel
Pektin) (Aprikosen, Zucker, Citronensaure, Pektin), Meersalz*,

Allergene
¢ Gluten aus Weizen « Milch (Laktose) « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1615 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 386 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 500 g
Fett: 15 g

Andere GréBen mdoglich: auf Anfrage

davon gesattigte Fettsauren: 6,9 g Mindestbestellmenge:
Kohlenhydrate: 54 g MHD (Tage):

davon Zucker: 15 g Lagerhinweise:

EiweiB: 9,9 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 3,5 g EAN/GTIN:

Salz: 0,28 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 6102 Saisonaler Artikel Kategorie: Dauergeback

HOPPELHASCHEN

Bio-Ostergeback aus Dinkelmehl

Produktbeschreibung
Niedliches Oster-Haschen aus feinem Dinkelgeback.

Knuspriges Ostergeback aus Dinkelmehl mit feiner StiBe und dekorativer Schokoladenverzierung -
ideal fur die Osterzeit.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung: A‘A"ﬂ

= =
Besonderheiten: i
« vegetarisch
o hefefrei

T, ‘h_
i
L

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
Dinkelmehl Type 630, Butter, Margarine (Palmdl, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,

Zitronensaftkonzentrat), Puderzucker (Riibenzucker, Kartoffelstarke), Eier, Fondant, dunkle
Kuvertiire(Kakaomasse*, Zucker* Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), weiBe Kuvertire
(Zucker*, Kakaobutter* VOLLMILCHPULVER* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), Rote-Bete-Saft,
Meersalz*.

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 2348 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 561 Abgabeform/Gewicht:  Stlick / 45 g
Fett: 33 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 21g Mindestbestellmenge:
Kohlenhydrate: 59 g MHD (Tage):

davon Zucker: 20 g Lagerhinweise:

EiweiB: 7,7 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,1g EAN/GTIN:

Salz: 0,02 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 6103 Saisonaler Artikel Kategorie: Dauergeback

HASCHEN MAX

Bio-Ostergeback aus Dinkel und Konfittrefillung

Produktbeschreibung
Veganes Oster-Haschen aus Dinkelgeback.

Veganes Ostergeback aus Dinkelvollkorn mit fruchtiger Sauerkirschnote und feiner Schokolade -
aromatisch und knusprig.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:

» vegetarisch

o hefefrei

¢ mit Vollkornanteil

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *
Dinkelvollkornmehl, ALSAN Bio Margarine (Palmfett, Sonnenblumendl, Wasser, Emulgator Lecithine,
Karottensaftkonzentrat, Zitronensaftkonzentrat, Zitronendl) (Palmfett, Kokosfett, Sonnenblumendl),
Rohrohrzucker, Konfitlire (Zucker, Frucht, Sduerungsmittel Citronensaure, Geliermittel Pektin) (Zucker,
Sauerkirschen, Citronensaure, Pektin), Dinkelmehl Type 630, dunkle Kuvertiire (Kakaomasse*,
Zucker* Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), Fondant, Zitronensaft, Rote-Bete-Saft,
Meersalz*,

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose)

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 2284 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 546 Abgabeform/Gewicht:  Stiick / 72 g
Fett: 33 g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 12 g Mindestbestellmenge:
Kohlenhydrate: 56 g MHD (Tage):

davon Zucker: 25 g Lagerhinweise:

EiweiB: 6,6 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 4 g EAN/GTIN:

Salz: 019

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS
Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 6104 Saisonaler Artikel

PUSCHELHASCHEN

Bio-Ostergeback mit Haselnussnougat

Produktbeschreibung
Knuspriges Oster-Haschen mit Haselnussnougat.

Kategorie:

Dauergeback

Feines Ostergeback aus Dinkel mit cremigem Haselnussnougat, Schokolade und Kokosraspeln — st

und aromatisch.

Produktmerkmale
Backtriebmittel und Teigflihrung:

Besonderheiten:
« vegetarisch
o hefefrei

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Dinkelmehl Type 630, Butter, Margarine (Palmdl, Sonnenblumendl, Wasser, Salz*,

Zitronensaftkonzentrat), Puderzucker (Riibenzucker, Kartoffelstarke), Haselnussnougat, Eier, Fondant,

dunkle Kuvertiire (Kakaomasse* Zucker* Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin),

Kokosraspeln, Rote-Bete-Saft, Meersalz*,

Allergene
¢ Gluten aus Dinkel « Milch (Laktose) ¢ Haselnilisse

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 2228 Zertifizierung:

Kilokalorien (kcal): 533 Abgabeform/Gewicht:

Fett: 31g Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 19 g Mindestbestellmenge:
Kohlenhydrate: 56 g MHD (Tage):

davon Zucker: 21g Lagerhinweise:

EiweiB: 759 Vorbestellartikel:

Ballaststoffe: 2,1g EAN/GTIN:

Salz: 0,03 g

Muhlenbackerei GmbH - HauptstraBe 16 - 19055 Schwerin
Tel: +49 (0) 385 - 57 27 38 0 - info@muehlenbaeckerei.com - www.muehlenbaeckerei.com
GLS Gemeinschaftsbank - DE77430609672006080100 - GENODEM1GLS

Geschéftsfiihrung: Helena Haas, Marten Fries, Milan Beuck - USt-ID: DE224448225 - Handelsregister Schwerin, HRB 7853 - GLN: 4260248720009

DE-OK0-005
aus EU-/ nicht EU-Landwirtschaft
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Artikelnummer: 6105 Saisonaler Artikel Kategorie: Sahneschnitten

KASE-SAHNE-EIER

Bio-Quark-Sahne-Desserttortchen mit Marzipandekor

Produktbeschreibung
Cremige Kase-Sahne-Eier mit Marzipan und Schokolade.

Feines Osterdessert aus Quark und Sahne mit Marzipan, Schokolade und Pistazien — cremig, mild und
festlich.

Produktmerkmale

Backtriebmittel und Teigflihrung:
» Backpulver « Natron

Besonderheiten:

* mit Gelatine

o hefefrei

« aus glutenfreien Zutaten

Zutaten

alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau, auBer *

Quark (Milch), Sahne, Marzipan (Mandeln, Rohrohrzucker, Wasser, Invertzuckersirup), Rohrohrzucker,
Eier, Butter, Margarine (Palmol, Sonnenblumendl, Wasser, Salz* Zitronensaftkonzentrat), Mandeln,
Pistazien, Backpulver(Maisstarke, Sauerungsmittel: Reinweinstein, Triebmittel:
Natriumhydrogencarbonat), Zitronensaft, Kakao, dunkle Kuvertiire (Kakaomasse*, Zucker*,
Kakaobutter* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), Gelatine, Bio-Zitronenschalenpaste (Riibenzucker,
Zitronenschalen, Wasser, Zitronensaft, Zitronendl), Puderzucker, weiBe Kuvertiire (Zucker*
Kakaobutter*, VOLLMILCHPULVER* Emulgator: Sonnenblumenlecithin), Kurkuma.

Allergene
¢ Milch (Laktose) « Mandeln

Nadhrwerte Abgabe und Verfiigbarkeit
Nahrwerte pro 100g:

Kilojoule (kJ): 1303 Zertifizierung: Bio
Kilokalorien (kcal): 31 Abgabeform/Gewicht:  Stlick
Fett: 219 Andere GroBen maoglich: nein
davon gesattigte Fettsauren: 7,9 g Mindestbestellmenge:
Kohlenhydrate: 219 MHD (Tage):

davon Zucker: 20 g Lagerhinweise:

EiweiB: 9,0 g Vorbestellartikel: nein
Ballaststoffe: 2,2 g EAN/GTIN:

Salz: 0,07 g
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